Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és ‘

Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

OM: 030728 N
8500 Papa, Kiils6-Veszprémi ut 2. ’KlsalfOl(':ll .
Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakképzési
e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum

AGAZATI ALAPVIZSGA FELADATLAP

az

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrél szo16 2019. évi LXXX. térvény és a
szakképzésrdl sz616 torvény végrehajtasarol szolo 12/2020 (I1. 7.) Korm. rendelet képzési és

kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/IV.

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérhetd maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem
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vizsgazo neve
Ertékelés:

pont % osztalyzat

vizsgabizottsag elndke javito tanar

Agazati alapvizsga feladatlap 1V.

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

frasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t61, a szakképzésrél sz016 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél szol6

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutaté alapjan.
Az értékelés szdzalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam legaldbb
31 %-at elérte.

VizZSganap: ....ooovvvvniiiiiiieeean

Idétartam: 60 perc
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1. Melyik jelolési mod igaz a lisztek csomagolasara vonatkozdéan?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!

A. Nagybetiivel a korpatartalmat, szammal a sikértartalmat

B. Nagybetiivel a gabonafélét, sziammal a hamutartalmat.

C. Nagybetlivel a gabonafélét, szammal a hamutartalom% szdzszorosat.
D. Kisbetiivel a korpatartalmat, szdmmal a hamutartalom% szazszorosat.

4 pont

2. Hova sorolhaté rendszertanilag a szilva? A helyes valasz betiijelét karikazd be!

A. almatermésu
B. bogyodtermésti

C. csonthéjas
D. déligyiimolcs 4 pont

3. lirdle a pasztérozés fogalmat példaval!

8 pont

4. Mi a kozos a kovetkezo jarulékos anyagokban: siitépor, szalalkali, szodabikarbéna?
Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

természetes €desitdszerek

mesterséges lazitdszerek
nélkiilézhetetlen €¢lelmiszerkomponensek
magas kaloria tartalmu izesitdanyagok 4 pont

oo

5. Vilaszd ki a felsorolt szinez6 anyagok koziil azt, amelyik a siit6tokben megtalalhato!
A helyes valasz betijelét karikazd be!

kapszantin
antocian

mioglobin
karotin 4 pont

COow>
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6. Melyik lisztet jeloli, a RL 90-es? Karikazassal jelold a helyes valaszt!

A. buzaliszt
B. teljes kidrlésii liszt
C. Rétesliszt
D. Rozsliszt 4 pont

7. Valaszd ki az alabbiak koziil melyik anyagot bontja le az amilaz enzim! A helyes
valasz betiijelét karikazd be!

A. fehérje
B. zsir

C. keményitc’i 4 pont
D. tejcukor

8. Mi a szdlocukor? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!
fehérje

zsir

szénhidrat

asvanyi anyag 4 pont

Cow>

9. A felsorolt élelmiszerek koziil melyik tartalmazza a legtobb Omeqga 3 zsirsavat?

A. lencse
B. hal

C. marhahus 4 pont
D. trappista sajt

10. Az alabbi baleset védelemre vonatkozé allitasok koziill karikazassal jelold a
helyeseket!

A. Forgd mozgast végzd gépbe miikddés kozben belenytlni szigorian tilos.

B. 80 decibelnél erésebb hanghatas karosithatja a hallast, ilyen esetekben a
munkaad6 koteles fiildugot biztositani a munkavallalo szamara.

C. Miszaki géphiba esetén barmelyik dolgozo6 neki allhat megjavitani az adott
berendezést.

D. Miszaki hiba esetén a munkavallaldo koteles felettesének jelezni a
meghibasodast és szakszerll segitséget kérni.

E. A kézi targoncat barmelyik munkavallal6 hasznalhatja és nem sziikséges a
munkavédelmi bakancs.

F. Kemencét csak szakképzett dolgoz6 miikddtetheti.

6 pont
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11. Mely esetben kezdhet6 meg a munka az els6 munkaba allas alkalmaval, ha a dolgozo
nem rendelkezik foglalkozas-egészségiigyi vizsgalattal?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!

A.

B.

Abban az esetben, ha a munkavallal6 irasos nyilatkozatban egészségesnek vallja
magat.

Abban az esetben, ha el6z6 ~munkahelyérdl még érvényes a
foglalkozasegészségiigyi vizsgalata.

Csak akkor, ha egy héten beliil részt vesz foglalkozas-egészségiigyi vizsgalaton.
Nem kezdheté meg a munka a foglalkozas-egészségiigyi vizsgalat nélkiil.

4 pont

12. A felsorolasbol valaszd ki azokat az allitasokat, melyek igazak a védéruhakra!
Karikazd be a helyes megallapitasok betiijelét!

A.

I OMNMmoOO®

Tisztitasarol, javitdsarol is a munkavéllalo gondoskodik.

Altalaban valamilyen kiils6, karosito hatastol védi viseljét.

Sok esetben a munkavallal6 vasarolja meg és elszamol a koltségekkel.

A védoéruhanak kihordasi ideje van, leteltével ujat kap a dolgozo.

A fehér kopeny ¢€s sapka véddruhazatnak mindsiil.

Ha megsériil attol még hasznalhato.

A kemencézésnél hasznalt héallo kesztyti véddruhdzat.

Amennyiben a munkakor megkivanja, a munkaltatonak kotelessége a véddruhazat

biztositas

8 pont

13. Ha a munkahelyi zajterhelés meghaladja a 87 dB (A)-t (zajexpoziciés hatarérték),
milyen védelmet kell biztositani a dolgozoknak? Karikazd be a helyes valasz
betiijelét!

A.

B.

Nem sziikséges semmilyen védelem, mivel a napi életben ettd]l magasabb
zajterhelés ér benniinket.

Alkalmassagi vizsgalatra kell kiildeni a dolgozot, hogy a sziikséges intézkedésre
javaslatot kapjon a munkaltato.

Azonnali munkaltatoi intézkedés sziikséges! Amennyiben a miiszaki intézkedés
nem elegendd, akkor egyéni zajvédo véddeszkozok hasznalata is sziikséges.

Nem sziikséges semmilyen védelem, ha a dolgozd irdsban nyilatkozik, hogy
vallalja a munkavégzést

4 pont
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14. Ismertesd az egészségiigyi biztonsag megteremtésének eszkozeit!

8 pont

15. Mely allitasok igazak a liszt betarolasara vonatkozoan? Jelold karikazassal a helyes
valaszokat!

A liszteket fajtanként elkiilonitve kell betarolni.

A lisztet tarolhatjuk kdzvetlen a padlon, amennyiben zsakban van.

A lisztet csak raklapokon tarolhatjuk.

A liszt betarolasanal tigyelni kell r4, hogy kdzvetlen ne érintkezzen a fallal, tehat
a raklap ¢és fal kozott helyet kell hagyni.

A lisztraktarban, ha sziikséges, dtmenetileg mas alapanyag is tarolhato.

COw>

nom

A lisztraktarban mas jellegli alapanyag nem tarolhato.

6 pont

16. Milyen szabalyok vonatkoznak a személyi higiéniara? A helyes valaszok betiijelét
karikazd be!

A. A munkahelyen 4poltan, tisztan kell megjelenni.

B. A dolgozok utcai ruhat is viselhetnek dagasztas kozben.

C. A sapka aldl a haj nem loghat ki munka kozben.

D. Csak ha ellendrzés van, akkor kell szabalyos munkaruhat viselni.

4 pont

17. Az alabbi veszélyforrasok koziil melyek tartoznak a biolégiai veszélyforrasok
csoportjaba? A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

A. rovarolészerek
nem kelléen fertdtlenitett tojas
egériiriilek

tisztitoszerek
hajszal, miiszempilla 6 pont

mmooOw

tivegszilank
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18. Ismertesd az éleszt6 érzékszervi jellemz6it!

6 pont

19. Sorolj fel cukrasziizemben el6fordul6é kémiai veszélyforrasok koziil legalabb négyet!

4 pont

20. Valaszd ki a helyes allitasokat! Jelold karikazassal a helyes valaszokat!

A. A HACCP rendszer végigkiséri a folyamatokat a nyersanyagoktol a
hulladékkezelésig.

B. A HACCP rendszer csak az iizem vezetdségére vonatkozik, a dolgozokra nem.

C. Az ¢lelmiszeripari lizemben rendet €s tisztasagot kell tartani.

D. A felhasznalt nyersanyagokat az eldirasoknak megfelelden kell tarolni.

4 pont
Osszesen:
100 pont /
0 — 30 pont 0% —-30% elégtelen 1
31- 45 pont 31% -45% elégséges 2
46 — 69 pont 46 % -69 % kozepes 3
70 — 79 pont 70 % —79 % ié 4
80 -100 pont 80 % -100 % jeles 5
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vizsgazo neve
Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat

Gyakorlati vizsga feladat: AAE/LV.
Komplex gyakorlati vizsgafeladat

4 . Tétel

Készitsen 0,5 kg vagott sos teasiiteményt a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel
alapjan, gyart omlés tésztabol!
A feladat elvégzése soran:

- Szamolja ki a nyersanyagsziikségletet a kapott anyagosszetétel alapjan!

1 kg sos teasiitemény anyaghanvada:

o BL-55-6s liszt 0,66 kg

e Margarin 0,40 kg

e S00,03kg

e Tejszin (cukrozatlan) 2 dl
e Tojassargaja 3 db

e Olajosmag a feliiletre

- Mérje ki a sziikséges nyersanyagokat!

- Készitse el a tésztat!

- Dolgozza fel a tésztat!

- Technikai segitéssel siisse meg a termékeket!
- Toltse Ossze a kihiilt tésztat!

- Végezze el a sziikséges feliiletkezelést!

- A kisiilt termékeket mutassa be a vizsgabizottsagnak!

A feladat elvégzése soran tartsa be a vonatkozo élelmiszer-higiéniai, munka- és
balesetvédelmi eldirasokat!
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vizsgazo neve

Elelmiszeripari 4gazati alapgyakorlat
Gyakorlati vizsga feladat: AAE/IV.
Komplex gyakorlati vizsgafeladat

4, tétel

Készitsen 0,5 kg vagott sos teasiiteményt a rendelkezésére bocsatott anyagosszetétel

alapjan, gyart omlés tésztabol!

A feladat elvégzése soran:
- Szamolja ki a nyersanyagsziikségletet a kapott anyagosszetétel alapjan!

Informacidtartalom vazlata:

1 kg sés teasiitemény anyaghanyada:
BL-55-0s liszt 0,66 kg

Margarin 0,40 kg

S6 0,03 kg

Tejszin (cukrozatlan)

2 dl Tojassargaja

3 db Olajosmag a feliiletre

- Mérje ki a sziikséges nyersanyagokat!

- Készitse el a tésztat!

- Dolgozza fel a tésztat!

- Technikai segitéssel siisse meg a termékeket!

- Toltse Ossze a kihiilt tésztat!

- Végezze el a sziikséges feliiletkezelést!

- A kisiilt termékeket mutassa be a vizsgabizottsagnak!

A feladatat elvégzése sordn tartsa be a vonatkozo élelmiszer-higiéniai, munka- €s

balesetvédelmi eldirasokat!
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AGAZATI ALAPVIZSGA FELADAT
ERTEKELESE

aZ

Elelmiszeripari

agazathoz tartozé szakképesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrél sz6lo 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szolo torvény végrehajtasarol szold 12/2020 (I1. 7.) Korm. rendelet képzési €s

kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/IV.

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérhetd maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem
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Agazati alapvizsga feladatlap IV.
MEGOLDOKULCS

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

frasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t61, a szakképzésrél sz016 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél sz6l6

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési titmutat6 alapjan.
Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd dsszes pontszam
legalabb 31 %-at elérte.

VizZSganap: ....oovvveiriiieiee e

Idétartam: 60 perc
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1. Melyik jel6lési méd igaz a lisztek csomagolasara vonatkozéan?
A helyes valasz betijelét karikazd be!

A. Nagybetiivel a korpatartalmat, szammal a sikértartalmat.

B. Nagybetiivel a gabonaf¢lét, szammal a hamutartalmat.

C. Nagybetiivel a gabonafélét, szammal a hamutartalom% szazszorosat.
D. Kisbetlivel a korpatartalmat, szdmmal a hamutartalom% szazszorosat.

4 pont

2. Hova sorolhato6 rendszertanilag a szilva? A helyes valasz betiijelét karikazd be!

A. almatermésii
B. bogyotermésii

C. csonthéjas

. 4 pont
D. déligyltimolcs

3. Ird le a pasztérozés fogalmat példaval!

Olyan 100 °C fok alatti kiméletes hokezeléses tartositasi eljaras,
melynek célja az emberi egészségre veszélyes korokozok elpusztitasa,
oly modon, hogy az élelmiszer a folyamat soran minél inkabb
megorizze eredeti jellegét. Alkalmazzak: tej, (72°C- 76°C),
gyiimolcslevek: (82°C — 85°C)

8 pont

4, Mi a kozos a kovetkezé jarulékos anyagokban: siitépor, szalalkali,
szodabikarbona? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

A. természetes édesitdszerek

B. mesterséges lazitoszerek

C. nélkiilozhetetlen élelmiszerkomponensek
D. magas kaloria tartalmu izesitdanyagok

4 pont

5. Vialaszd ki a felsorolt szinez6 anyagok koziill azt, amelyik a siit6tokben
megtalalhato! A helyes valasz betijelét karikazd be!

E. kapszantin
F. antocian
G. mioglobin
H. karotin

4 pont
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6. Melyik lisztet jeloli, a RL 90-es? Karikazassal jelold a helyes valaszt!

A. buzaliszt
B. teljes kidrlésii liszt
C. Rétesliszt
D. Rozsliszt

4 pont

7. Valaszd ki az alabbiak koziil melyik anyagot bontja le az amilaz enzim! A
helyes valasz betiijelét karikazd be!

A. fehérje

B. zsir

C. keményito
D. tejcukor

4 pont

8. Mi a szélocukor? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

fehérje

zsir
szénhidrat
asvanyi anyag

Cow>

4 pont

9. A felsorolt élelmiszerek koziil melyik tartalmazza a legtobb Omeqga 3 zsirsavat?

A. lencse

B. hal

C. marhahus
D. trappista sajt 4 pont

10. Az alabbi baleset védelemre vonatkozé allitasok koziil karikazassal jelold a
helyeseket!

A. Forgoé mozgast végzo gépbe miikodés kozben belenyulni szigoruan tilos.

B. 80 decibelnél erésebb hanghatas karosithatja a hallast, ilyen esetekben a
munkaado koteles filldugot biztositani a munkavallalé szamara.

C. Miiszaki géphiba esetén barmelyik dolgozé neki allhat megjavitani az adott
berendezést.

D. Miiszaki hiba esetén a munkavallalo koteles felettesének jelezni a
meghibasodast és szakszeri segitséget kérni.

E. A kézi targoncat barmelyik munkavallalo hasznilhatja és nem sziikséges a
munkavédelmi bakancs.

F. Kemencét csak szakképzett dolgozé miikodtetheti.

6 pont



mailto:info@mezopapa.hu
http://www.mezopapa.hu/

Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és ‘

Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

OM: 030728 N
8500 Papa, Kiils6-Veszprémi ut 2. ’KlsalfOl(':ll .
Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakképzési
e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum

11. Mely esetben kezdhet6 meg a munka az els6 munkaba allas alkalmaval, ha a
dolgozo nem rendelkezik foglalkozas-egészségiigyi vizsgalattal?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!

A. Abban az esetben, ha a munkavallal6 irasos nyilatkozatban egészségesnek vallja
magat.

B. Abban az esetben, ha el6z0 munkahelyérdl még érvényes a
foglalkozasegészségiigyi vizsgalata

C. Csak akkor, ha egy héten beliil részt vesz foglalkozas-egészségiigyi vizsgalaton

D. Nem kezdhet6 meg a munka a foglalkozas-egészségiigyi vizsgalat nélkiil.

4 pont

12. A felsorolasbdl valaszd ki azokat az allitasokat, melyek igazak a védéruhakra!
Karikazd be a helyes megallapitasok betiijelét!

A. Tisztitasardl, javitasarol is a munkavallalé gondoskodik.

B. Altalaban valamilyen kiilsé, karosité hatistél védi viselgjét.

C. Sok esetben a munkavallal6 vasarolja meg és elszamol a koltségekkel.

D. A védoéruhanak kihordasi ideje van, leteltével ijat kap a dolgozé.

E. A fehér kopeny és sapka védéruhazatnak mindsiil.

F. Ha megsériil atto]l még hasznalhato.

G. A kemencézésnél hasznalt héallo kesztyil védoruhazat.

H. Amennyiben a munkakér megkivinja, a munkaltatonak Kkotelessége a

védoruhazat biztositasa

8 pont

13. Ha a munkahelyi zajterhelés meghaladja a 87 dB (A)-t (zajexpozicids hatarérték),
milyen védelmet kell biztositani a dolgozoknak? Karikazd be a helyes valasz
betiijelét!

A. Nem sziikséges semmilyen védelem, mivel a napi életben ettdl magasabb
zajterhelés ér benniinket.

B. Alkalmassagi vizsgalatra kell kiildeni a dolgoz6t, hogy a sziikséges intézkedésre
javaslatot kapjon a munkaltato.

C. Azonnali munkaltatéi intézkedés sziikséges! Amennyiben a miiszaki intézkedés
nem elegendd, akkor egyéni zajvédé védoeszkozok hasznalata is sziikséges.

D. Nem sziikséges semmilyen védelem, ha a dolgozé irasban nyilatkozik, hogy
véllalja a munkavégzést.

4 pont
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14. Ismertesd az egészségiigyi biztonsag megteremtésének eszkozeit!

Személyi higiénia ellenorzése, megkovetelése - dolgozok egészségiigyi
alkalmassagi vizsgalata munkaba allas elott

Targyi higiénia: - eszkozok higiéniaja - gépek berendezések higiéniaja
Gyartaskozi ellendrzések végzése

Mindségbiztositasi rendszer miikodtetése (HACCP)

Késztermék mindsitése: - Az élelmiszerek eldallitasanak és
forgalmazasanak egészségiigyi ellendrzését hatosagi szervek végzik.
(NEBIH)

8 pont

15. Mely allitasok igazak a liszt betarolasara vonatkozoan? Jelold karikazassal a
helyes valaszokat!

A liszteket fajtanként elkiilonitve kell betarolni.

A lisztet tarolhatjuk kozvetlen a padlon, amennyiben zsakban van.

A lisztet csak raklapokon tarolhatjuk.

A liszt betarolasanal iigyelni kell ra, hogy kozvetlen ne érintkezzen a
fallal, tehat a raklap és fal kozott helyet kell hagyni.

A lisztraktarban, ha sziikséges, atmenetileg més alapanyag is tarolhato

A lisztraktarban mas jellegii alapanyag nem tarolhato.

Cow>

nm

6 pont

16. Milyen szabalyok vonatkoznak a személyi higiéniara? A helyes valaszok
betiijelét karikazd be!

A. A munkahelyen apoltan, tisztan kell megjelenni.
B. A dolgozok utcai ruhat is viselhetnek dagasztas kozben.

C. A sapka alol a haj nem l6ghat ki munka kdzben.
D. Csak ha ellen6rzés van, akkor kell szabalyos munkaruhat viselni.

4 pont

17. Az alabbi veszélyforrasok koziil melyek tartoznak a biologiai veszélyforrasok
csoportjaba? A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

rovar6ldszerek

nem Kellden fertotlenitett tojas
egériiriilék

tisztitoszerek

hajszal, miiszempilla

mmooOm»

iivegszilank
6 pont
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18. Ismertesd az éleszt6 érzékszervi jellemzoit!

19.

20.

»Drapp szini, frissen rugalmas tapintasu, kagylos torési, jellegzetes
izt és szagh, egysejtii gombak tomegébol allo élelmiszer.” Kelt
tésztafélék nélkiilozhetetlen osszetevoje

6 pont

Sorolj fel cukrasziizemben eléfordulé kémiai veszélyforrasok koziil legalabb
négyet!

mosogatoszer

fertotlenitoszer

ragcesalo irto vegyszer

zsiroldo vegyszer

4 pont

Valaszd ki a helyes allitasokat! Jelold karikazassal a helyes valaszokat!

A. A HACCP rendszer végigkiséri a folyamatokat a nyersanyagoktdl a
hulladékkezelésig.

B. A HACCP rendszer csak az iizem vezetdségére vonatkozik, a dolgozokra nem

C. Az élelmiszeripari iizemben rendet és tisztasagot kell tartani

D. A felhasznalt nyersanyagokat az eldirasoknak megfeleléen kell tarolni.

4 pont

Osszesen:
100 pont /

0 — 30 pont 0% —-30% elégtelen 1
31- 45 pont 31% -45% elégséges 2
46 — 69 pont 46 % —-69 % kozepes 3
70— 79 pont 70% -79% jo 4
80 -100 pont 80 % -100 % jeles 5
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e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum
Gyakorlati vizsga feladat értékelése: AAE/IV.

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

- a megadott mivelet szakszerli elvégzése 30%

- a munkavégzéshez sziikséges eszk6zok, gépek szakszerii haszndlata 30%

- a megadott miiveleti sorrend betartasa 10%

- a mérés pontossaga 10%

- a munkavégzés esztétikdja 10%

- a munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%
Feladatkompetenciak/szakmai ismeretek a képzési és kimeneti Pontszamok
kovetelmények szerint Max | Elért
A megadott miivelet szakszerii elvégzése 30 %

Nyersanyagsziikséglet szamolésa 10
Nyersanyagok elokészitése 10
Késztermék 10
A munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszeri
hasznalata 30 %
A tésztakészités eszkozei, gépei 15
A tésztafeldolgozas eszkozei gépei 15
A megadott miiveleti sorrend betartdsa 10% 10
A mérés pontossaga 10 % 10
A munkavégzés esztétikdja 10 % 10
A munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10% 10
minddosszesen 100
0.5 kg s0s teasiitemény anyaghanyadanak Kiszamitasa, megoldasa
Alapanyagok Anyag!lényad 1 kg Anyagh’ziny,ad 0,5 kg
tesztara tesztara
BL-55- 6s liszt 0,66 kg 0,33 kg
Margarin 0,40kg 0,20 kg
Sé 0,03 kg 0,015 kg
Tejszin cukrozatlan 2dl 1dl
Tojassargaja 3db 1,5db
Olajsmagvak a feliiletre 5 dkg 2,5 dkg
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Az agazati alapvizsga teljesitményének értékelése és stilyozasa:

Az irasbeli vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil 20 %.

A gyakorlati vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgén beliil 80 %.

Pontszamok:

0-39 pont  elégtelen (1)
40-49 pont elégséges (2)
50-59 pont  kozepes (3)
60-79 pont j6 (4)
80-100 pont jeles (5)
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