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AGAZATI ALAPVIZSGA FELADATLAP

az

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakkeépesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrél szold 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szo6l6 torvény végrehajtasardl szold 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési és

kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/VI.

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérhetd maximalis pontszdm: 100 pont

Feladatok szdma: 2 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, tanlizem

vizsgazo neve
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Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakképzesi

e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum
Ertékelés:

pont % osztalyzat
vizsgabizottsag elndke javito tanar

Agazati alapvizsga feladatlap V1.
Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Irasbeli vizsga
Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrdl sz616 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél sz616

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirdsa:

Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa €s jellemzése 50% Munkavédelmi,
tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20% A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési itmutato alapjan.

Az értekelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
31 %-at elérte.

Vizsganap: .......... EViiriiiinnns hénap ......... nap
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1. Csoportositsad a felsorolt novényi nyersanyagokat! Ird a szamokat a megfelel6

csoportbal

a, sparga b, paszternak C, egres d, rebarbara e, laska

z0ldségek

gyimolcs

gomba

10 pont

2. Hova sorolhato az észibarack? A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) almatermésii b) bogyotermésii C) csonthéjas d) déligyiimoles

4 pont

3.  1irdle a tartésitas fogalmat, sorolj fel legalabb kétféle tartésitasi modszert!
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4 pont

4.  Mi a kozos a kovetkezo vitaminok élettani hatasaban: A vitamin, K vitamin, D

vitamin, E vitamin. Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a) vizben 0ld6d6 vitaminok
b) zsirban o0ldodo vitaminok

c) naponta potolni kell 6ket

d) magas energia tartalmua vegyiiletek

4 pont

5. Parositsad a felsorolt zselirozé anyagokat azokkal az élelmiszerekkel, amelyekbél

eléallithatok!

a) agar-agar
b)  zselatin
c)  pektin

d)  keményitd

gabonafélek
tengeri alga
bor, porc

gyiimolcsok

8 pont
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6.  Melyik lisztet jeloli, az BFF 55? Karikazassal jelold a helyes valaszt!

a) Buzafinomliszt
b) Teljes kiorlést liszt
C) Rétesliszt

d) Rozslang

3 pont

7. Az alabbi allitasok koziil melyek jellemzdek a fehérjékre?

A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

a)  Ho hatasara szerkezetiik atalakul, biologiai aktivitasuk megsziinik, denaturaldédnak

b) A szervezet vércukor szintjét biztositjak

C) A vitaminok egy csoportjanak felszivodasahoz nélkiilozhetetlen (D,E,K,A)

d)  Polipeptid lancbol felépiilé, nagy molekulatomegii, térbeli, kolloid allapota
vegylletek, amelyek hidrolizisével aminosavak keletkeznek

e)  Részt vesznek a szervezet héhaztartasanak fenntartasaban

f)  Mas néven rostok, a bélcsatorna miikodését biztositjak

g)  Sejtépitésben fontos szerepiik van

h)  Fontos szerepet tltenek be a novekedésben és az izomtevékenységben

8 pont
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8.  Melyik alaptapanyag csoportjiba tartozik a frukt6z? A helyes valasz betiijelét
karikazd be!

a) fehérje b) zsiradék ¢) szénhidrat d) asvanyi anyag

4 pont

9. A felsorolt allitasok koziil melyik jellemzé az élesztére? A helyes valaszok betiijelét

karikazd be!

a) kagylos torést
b) emulgealoszer

C) Dbaktériumtenyészet

d) cukor jelenlétében szén-dioxidot termel 4 pont

10. Mi hatarozza meg a villamos aramiités stlyossagat? Az allitasok koziil

karikazassal jelolje a helyeseket!

a) Az aramerdsség nagysaga

b) Az emberi test allapota: pl. hogy mennyire szdaraz vagy nedves a bor
C) A segitségnyujtas gyorsasaga

d) A baleseti jegyz6konyv elkészitési modja

e) A dolgozo altal viselt véddsisak tipusa
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f) A dolgozo altal viselt cip6 szigetelése

g) A tlizoltokésziilék tavolsaga a helyszintdl

h) Az orvosi alkalmassagi igazolas idépontja

8 pont

11. Mely esetben kezdheté meg a munka az elsé munkaba allas alkalmaval, ha a
dolgozo nem rendelkezik foglalkozas-egészségiigyi vizsgalattal?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!
a)  Abban az esetben, ha a munkavallalo irasos nyilatkozatban egészségesnek vallja
magat.
b) Abban az esetben, ha el6z6 ~munkahelyér6l még érvényes a
foglalkozasegészseégligyi vizsgalata.
c)  Csak akkor, ha egy héten beliil részt vesz foglalkozas-egészségiigyi vizsgalaton.
d) Nem kezdhetd meg a munka a foglalkozas-egészségiigyi vizsgalat nélkdil.
3 pont
12. A felsorolasbdl valaszd ki azokat az igaz allitasokat, melyek a tiizvédelmi oktatasra

vonatkoznak! Karikazd be a helyes megallapitasok betiijelét!

a) Az ujonnan belépd dolgozok szamara mindig kotelezé megtartani
b) A tlizvédelmi oktatasrol nyilvantartast kell vezetni
c)  Evente legalabb egyszer minden dolgozo szamara kételezd a részvétel

d) A tlizvédelmi oktatas csak az onkéntes tlizoltok részére eldirt
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e)  Minden tiizeset utan ismétlodo oktatast kell tartani
f) A tlizvédelmi oktatast csak szakember tarthatja meg
g) A tlizvédelmi oktatatason csak a munkahelyi vezetdk részvétele sziikséges

h)  Ismétl6dé oktatason csak a gyulékony anyagokkal dolgozoknak kotelezé a
részvétel

i)  Ha valaki hianyzik a tlizvédelmi oktatasrol, azt orvosi igazolas bemutatasaval
igazolhatja, igy nem sziikséges potolni

8 pont

13. Milyen higiéniai szabalyok vonatkoznak a tojas felhasznalasara?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

a) A felhasznalas el6tt kotelezd fertdtleniteni a szalmonellafertdzés megeldzésére.
b) Felhasznalas el6tt elegend6 szaraztorlést végezni
c) Elelmiszergyartis soran a lejart szavatossagll tojas felhasznalhatd, amennyiben

nincsen romlasra emlékeztetd szaga

d) Az élelmiszeriparban nem hasznalhat6 fel lejart szavatosagl alapanyag, igy a tojas
sem

4 pont

14. Sorolj fel 4 db egyéni munkavédelmi eszkozt!
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15. Mely esetben érte a munkavallalot munkabaleset?
A helyes valaszok betiijelét karikazd be!
a) A munkahelyén, védoracs leszerelése miatt megsériil.
b)  Hosszu ideig penészes anyagokkal dolgozik és tiidokarosodast szenved.
c)  Cukorbetegsége kovetkeztében a munkahelyen rosszul lesz.
d) Az 6ltozében a 1épcsén megbotlik és balesetet szenved.
4 pont
16. Az alabbi allitasok lehetnek igazak vagy hamisak is.
Az igaz valaszok betiijelét karikazd be!
a) Az égés feltétele az éghetd anyag, oxigén, gyulladasi hdmérséklet.
b) A torpefesziiltséggel miikodo eszkozok az 1. érintésvédelmi osztalyba tartoznak.
C) Az érintésvédelem feladata, hogy megakadalyozza a veszélyes €rintést.

d) A gépek, berendezések miikodése alatt nem sziikséges allando feliigyelet tartani.
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4 pont

17.  Melyek az élelmiszeriparban felhasznalt fertétlenité szerekkel szemben tamasztott
kovetelmények?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

a) Fert6tlenit6 hatasa bizonyitott legyen, hatosagi engedéllyel rendelkezzen

b) J6 zsiroldo képességgel rendelkezzen
C) Kellemes illatot adjon at az élelmiszernek
d) Az eszk6zok anyagat ne karositsa

e) Vizben jol oldédjon

4 pont
18. Parositsad az alabbi fogalmakat a meghatarozasokkal!
a) kritikus pont fizikai, kémiai veszélyek felsorolasa
b) veszélyelemzés a dolgozo feladata izemzavar esetén
C) kritikus hatarérték az elfogadhato érték megadasa
d) helyesbitd tevékenység a veszély el6fordulasi helye a gyartas soran

8 pont
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Osszesen: 100 /
pont
Elért pontszam Elért szazalék Erdemjegy Erdemjegy
_ 04 —200
0 - 30 pont 0% -30% elégtelen 1
31 -45 pont 31% -45% L, 2
elégséges
46 — 69 pont 46 % -69 % .. 3
kozepes
70 - 79 pont 70% -79% i6 4
80 -100 pont 80 % —100 % jeles 5

vizsgazo neve
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6.Tétel

Elelmiszeripari 4gazati alapgyakorlat

Gyakorlati vizsga feladat: AAE/VI.

Komplex gyakorlati vizsgafeladat

Készitsen sos teasiiteményt Kiilonbozo formaban és feliileti diszitéssel. A terméket

helyezze talcara.

Informaciotartalom vazlata:

- MUNKAJA SORAN UGYELJEN A MUNKAVEDELMI ES HIGIENIAI
SZABALYOK BETARTASARA!

- A hulladékok eltakaritasat és a mosogatast a kornyezetvédelmi eléirasoknak
megfeleloen végezze el!

- Az elkészitéshez sziikséges miiveleteket a megadott sorrendben végezze el!

Nyersanyagok mérése:

Tészta:

2 dl habtejszin
400 g vaj

750 g liszt

4 db tojas sargdja
35gso

Feliiletkezeléshez:

1 db tojas
Beszordashoz:
100 g sajt

30 g komény

30 g szezammag
30 g mak

Tarazza a méréshez hasznalt talat és végezze el pontosan a mérést, ugy hogy a mérleg és
az asztal sem szennyezodhet a nyersanyagokkal!

Tésztakészités:

A margarint a liszttel morzsolja el, adja, hozza a tovabbi alapanyagokat majd gyurja
Ossze a tésztat, egynemii csomomentesre.
Ugyeljen a miiveletek helyes sorrendjére.
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Nversanyagok sziikséglet szamitasa és dokumentacio:
A tablazat segitségével valtsa At az anyagnormakat -rél-dkg-ra .

Tészta formazas miivelete:

Az Osszegyurt tésztat nyujtsa ki téglalap alakura, tojassal kenje le, majd mintazza meg
fiirészes kartyaval. a tésztat tegye hiitobe dermeszteni, majd dermedés utan kiilonb6z6
alakzatokra vagja fel.(pl.: kocka, téglalap, kor, félkor, S alak, haromszog.

Diszités miivelete:
A tésztadarabokat kenje le tojassal ha sziikséges majd feliiletét szorja be (pl. szezimmag,
mak, sajt,komény).

Siités miivelete:
A tésztat 190-200*C-on siitjiik.
Mértékegységek atvaltasa:

400 g vaj

750 g liszt

4 db tojas sargaja

35gs0

100 g sajt

30 g komény

30 ¢ mak, szezammag




Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és .

Elelmiszeripari Technikum, Szakképzo Iskola és Kollégium - -
OM: 030725 ; S
8500 Papa, Kiilsd-Veszprémi 1t 2. Kisalfoldi
Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakképzési
e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum

AGAZATI ALAPVIZSGA FELADAT
ERTEKELESE

az

Elelmiszeripari
agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrél szolo 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szolo torvény végrehajtasarol szold 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési és

kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/VI.
Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc

Elérhetd maximalis pontszdm: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon
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Feladatok helyszine: tanmiihely, tanlizem

Agazati alapvizsga feladatlap VI.
MEGOLDOKULCS

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Irasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t8l, a szakképzésrdl sz616 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél sz616

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirdsa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa €s jellemzése 50%

Munkavédelmi, tizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20% A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési itmutato alapjan.
Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam legalabb
31 %-at elérte.

Vizsganap: .......... Vv, honap ......... nap

Idétartam: 60 perc
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A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan belil: 20% A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Ertékelési ttmutato alapjan.

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

1. Csoportositsd a felsorolt névényi nyersanyagokat! ird a szimokat a megfelelé
csoportba!

a, sparga b, paszternak c, egres d, rebarbara e, laska

z0ldségek a,b,d

gylimolcsok c

gombafélék e

10 pont
2. Hova sorolhaté az észibarack? A helyes valasz betiijelét karikazd be!
a) almatermésii b) bogyotermésii ¢) csonthéjas d) déligyiimoles

4 pont

3. Ird le a tartésitas fogalmat, sorolj fel legalabb kétféle tartositasi modszert!

Mindazokat a gyakorlati modszereket, melyekkel az élelmiszereket megovjuk
a romldstol, tartositasnak nevezziik. Pl.: hékezelés, fagyasztas, hiités, szdaritds,



Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és

Elelmiszerigari Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium
OM: 03072

8500 Papa, Kiils6-Veszprémi ut 2.
Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406,

e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu

¢

- -’

Kisalfoldi
Agrarszakképzési
Centrum

aszalds, savanyitds, vegyszerek, tartositoszerek alkalmazdsa, sozds, cukrozds,

alkoholos tartositas, liofilizalas, fiistolés

4 pont

4. Mi a kozos a kovetkezo vitaminok élettani hatasaban? A vitamin, K, vitamin, D,

vitamin, E vitamin

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a)  Vvizben oldodo vitaminok
b)  zsirban oldodé vitaminok
C)  naponta potolni kell 6ket

d)  magas energia tartalmu vegyiiletek.

4 pont

5. Parositsad a felsorolt zselirozo anyagokat azokkal az élelmiszerekkel, amelyekbdl

eloallithatok!
a) agar-agar gabonafélék
b)  zselatin tengeri alga
ektin
C) P bér, porc
d)  keményitd gylimolesok

6. Melyik lisztet jeloli, a BFF 55? Karikazassal jelold a helyes valaszt!

8 pont

a) Buzafinomliszt
b) Teljes kidrlésti liszt

C) Rétesliszt
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d) Buzadara 3 pont

7. Az alabbi allitasok koziil melyek jellemzéek a fehérjékre?
A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

a)

b)

d)

9)

h)

Hé6 hatasara szerkezetiik atalakul, biologiai aktivitasuk megsziinik,
denaturalédnak.

A szervezet vércukor szintjét biztositjak.

A vitaminok egy csoportjanak felszivodasahoz nélkiilozhetetlen (D,E,K,A) .
Polipeptid lancbdl felépiilo, nagy molekulatomegii, térbeli, kolloid allapotu
vegyiiletek, amelyek hidrolizisével aminosavak keletkeznek.

Részt vesznek a szervezet hohaztartasanak a fenntartasaban.

Mas néven rostok, a bélcsatorna mitkddését biztositjak.

Sejtépitésben fontos szerepiik van .

Fontos szerepet toltenek be a novekedésben és az izomtevékenységben .

8 pont

8. Melyik alaptapanyag csoportjiba tartozik a fruktéz? Karikazd be a helyes valasz
betiijelét!

a) fehérje b) zsiradék ¢) szénhidrat d) asvanyi anyag

4 pont
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9. A felsorolt allitasok koziil melyik jellemzé az élesztére? A helyes valaszok betiijelét

karikazd be!

a) kagylos torési
b) emulgealdoszer
C) baktériumtenyészet

d) cukor jelenlétében szén-dioxidot termel

4 pont

10. Mi hatirozza meg a villamos aramiités sulyossagat? Az allitasok koziil karikazassal

jelolje a helyeseket!
a) Az aramerosség nagysaga
b) Az emberi test allapota, pl. hogy mennyire szaraz vagy nedves a bor
C) A segitségnyujtas gyorsasaga
d) A baleseti jegyzOokonyv elkészitési modja
e) A dolgozo altal viselt véddsisak tipusa
f) A dolgozo altal viselt cip6 szigetelése
Q) A tlizoltokeésziilék tavolsaga a helyszintdl
h) Az orvosi alkalmasségi igazolas iddpontja

8 pont
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11. Mely esetben kezdheté meg a munka az els6 munkaba allas alkalmaval, ha a
dolgozo nem rendelkezik foglalkozas-egészségiigyi vizsgalattal?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!
d)  Abban az esetben, ha a munkavallal6 irasos nyilatkozatban egészségesnek vallja
magat.
e) Abban az esetben, ha el6z6 ~munkahelyér6l még érvényes a
foglalkozasegészségiigyi vizsgalata.
f)  Csak akkor, ha egy héten beliil részt vesz foglalkozas-egészségiigyi vizsgalaton.
d) Nem kezdheté meg a munka a foglalkozas-egészségiigyi vizsgalat nélkiil.
3 pont
12. A felsorolasbol valaszd ki azokat az igaz allitasokat, melyek a tiizvédelmi oktatasra

vonatkoznak! Karikazd be a helyes megallapitasok betiijelét!

a)

b)

f)
9)

h)

Az Gjonnan belép6 dolgozok szamara mindig kotelezé megtartani

A tiizvédelmi oktatasrol nyilvantartast kell vezetni

Evente legalabb egyszer minden dolgozé szimara kotelezo a részvétel
A tlizvédelmi oktatas csak az onkéntes tlizoltok részére eldirt

Minden tiizeset utan ismétlddod oktatast kell tartani

A tiizvédelmi oktatast csak szakember tarthatja meg

A tlizvédelmi oktatatdson csak a munkahelyi vezetok részvétele sziikséges

Ismétlddé oktatason csak a gyalékony anyagokkal dolgozoknak kotelezd a
részvétel

Ha valaki hidnyzik a tlizvédelmi oktatasrol, azt orvosi igazolds bemutatasaval
igazolhatja, igy nem sziikséges potolni

8 pont
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13. Milyen higiéniai szabalyok vonatkoznak a tojas felhasznialasara?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

a) A felhasznalas el6tt kotelezo fertétleniteni a szalmonellafert6zés megel6zésére
b) Felhasznalas el6tt elegendd szaraztorlést végezni
c) Elelmiszergyartis soran a lejart szavatossagl tojas felhasznalhatd, amennyiben

nincsen romlasra emlékeztetd szaga

d) Az élelmiszeriparban nem hasznalhato fel lejart szavatosagu alapanyag, igy a
tojas sem.

4 pont

14. Sorolj fel 4 db egyéni munkavédelmi eszkozt!

1. Munkavédelmi bakancs, gumicsizma
2. Lanckotény, lanckesztyi

3. Védésisak, védészemiiveg

4. Fiuldugo, hoallo kesztyi

8 pont
15. Mely esetben érte a munkavallalot munkabaleset?

A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

a) A munkahelyén, védoracs leszerelése miatt megsériil.
b) Hosszu ideig penészes anyagokkal dolgozik és tiidokarosodast szenved.

c) Cukorbetegsége kovetkeztében a munkahelyen rosszul lesz.
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d) Az 6ltozében a lépcsén megbotlik és balesetet szenved.
4 pont

16. Az alabbi allitasok lehetnek igazak vagy hamisak is.

Az igaz valaszok betiijelét karikazd be!

Az égés feltétele az éghet6 anyag, oxigén, gyulladasi homérséklet.

A torpefesziiltséggel miikodo eszk6zok az 1. érintésvédelmi osztalyba tartoznak.

Az érintésvédelem feladata, hogy megakadalyozza a veszélyes érintést.

A gépek, berendezések miikodése alatt nem sziikséges allando feliigyelet tartani.

4 pont

17.) Melyek az élelmiszeriparban felhasznalt fertétlenité szerekkel szemben tamasztott

kovetelmények?
Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!
a) Fertotlenito hatasa bizonyitott legyen, hatésagi engedéllyel rendelkezzen
b) J6 zsiroldo képességgel rendelkezzen
C) Kellemes illatot adjon at az élelmiszernek
d) Az eszkozok anyagat ne karositsa
a) Vizben jol oldodjon

4 pont
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18.) Parositsad az alabbi fogalmakat a meghatarozasokkal!
a) kritikus pont fizikai, kémiai veszélyek felsorolasa
b) veszélyelemzés a dolgozo feladata lizemzavar esetén
C) kritikus hatarérték —» az elfogadhato érték megadasa
d) helyesbitd tevékenység a veszély el6fordulési helye a gyartas soran
8 pont
Osszesen elérhet6é pontszam: 100 pont
Elért Elért szazalék Erdemjegy Erdemjegy
pontszam
0 — 30 pont 0% —30% elégtelen 1
31 — 45 pont 31 9% —45% elégséges 2
46 — 69 pont 46 % — 69 % kézepes 3
70— 79 pont 70 % —79 % i6 4
80 -100 pont 80 % — 100 % jeles 5
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Gyakorlati vizsgafeladat megoldokulcs:

400 g vaj 40 dkg
750 g liszt 75 dkg
4 db tojas sargaja 4 db
35gs0 3,5 dkg
100 g sajt 10 dkg
30 g komény 3 dkg
30 ¢ mak, szezammag 3-3dkg

Gyakorlati vizsga feladat értékelése: AAE/VI.

A vizsgatevékenység értekelésének szempontjai €s stlyozasuk:

- a megadott miivelet szakszerli elvégzése 30%

- a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszeri hasznélata 30%

- a megadott miiveleti sorrend betartasa 10%

- a mérés pontossaga 10%

- a munkavégzés esztétikaja 10%

- a munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%
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A VIZSZAZO NEVE: .ovviiiiiiiiiieiieiianaas

Gyakorlati vizsga feladat értékelése: AAE/VI.

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és stilyozasuk:

- a megadott miivelet szakszerli elvégzése 30%

- a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerli hasznalata 30%
- a megadott miiveleti sorrend betartdsa 10%

- amérés pontossaga 10%

- a munkavégzés esztétikaja 10%

- a munka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Feladatkompetenciak/szakmai  ismeretek a Pontszamok
képzési és kimeneti kovetelmények szerint Max Elért
A megadott miivelet szakszeri elvégzése 30 %
Nyersanyagsziikséglet szdmolasa 10
Nyersanyagok elokészitése 10
Késztermek 10
A munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek
szakszeru hasznalata 30 %
A tésztakészités eszkozei, gépei 15
A tésztafeldolgozas eszkozei gépei 15
A megadott miiveleti sorrend betartasa 10% 10
A meérés pontossaga 10 % 10
A munkavégzés esztétikdja 10 % 10
A munka-, tlizvédelmi ¢és higiéniai szabalyok 10
betartasa 10%
mindosszesen 100
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Az agazati alapvizsga teljesitményének értékelése és sulyozasa:

Az irasbeli vizsgatevékenység ardnya a teljes agazati alapvizsgan beliil 20 %.

A gyakorlati vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil 80 %.

Ertékelési tabla:

86-100 pont
71-85 pont
61-70 pont
51-60 pont
0-50 pont

jeles (5)

6 (4)
kozepes (3)
elégseges (2)
elégtelen (1)

alairas
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