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AGAZATI ALAPVIZSGA
FELADATLAP

az

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakkeépesitésekhez
Ervényes: 2020. szeptember 1-t3l, a szakképzésrdl sz616 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szo0l6 torvény végrehajtasarol szol6 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési és

kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/V.

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérhetd maximalis pontszdm: 100 pont

Feladatok szdma: 2 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, tanlizem

vizsgazo neve
Ertékelés:

pont % osztalyzat

vizsgabizottsag elndke javito tanar
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Agazati alapvizsga feladatlap V.
Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Irasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t31, a szakképzésrél sz616 2021. évi LXXX. térvény és a
szakképzésrdl sz6l6

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése ¢és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott
szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirdsa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa €s jellemzése 50%
Munkavédelmi, tiizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20% A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési itmutato alapjan.
Az értekelés szdzalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszdm
legalabb 31 %-at elérte.

Vizsganap: .......... EVitiiiinnns hénap ......... nap

Idétartam: 60 perc



Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és ‘

Elelmiszeripari Technikum, Szakképzo Iskola és Kollégium - -
OM: 030728

8500 Papa, Kiils6-Veszprémi ut 2. ](isalfélgli .
Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakkeépzési
e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum

1. Mijellemzo a tojasra? Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

A. A tojas egy megnagyobbodott petesejt

B. A tojas magas fehérje tartalma ¢€lelmiszer

C. A tojasnak magas a szénhidrattartalma

D. A tojasnak alacsony a vitamintartalma

4 pont
2.  Hova sorolhato rendszertanilag a cseresznye? A helyes valasz betiijelét karikazd
be!
A) almatermésii B) bogyotermésii C) csonthéjas D) déligyiimolcs

3. ird le a pasztérozés fogalmat, céljat példaval!

................................................................................................

................................................................................................

................................................................................................
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4. Mi a kozos a kovetkezo jarulékos anyagokban: siitépor, szalalkali,
szodabikarbona?

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

A) természetes édesitdszerek
B) mesterséges lazitoszerek
C) nélkiilozhetetlen élelmiszerkomponensek

D) magas kaldria tartalmu izesitdanyagok

4 pont
S. Parositsad a felsorolt szinez6anyagokat azokkal az élelmiszerekkel,
amelyekben megtalalhatok!
a kapszantin stit6tok
b antocianok hts
¢ mioglobin Vorosbor
d Kkarotin érett pirospaprika
8 pont

6. Melyik lisztre vonatkozik az RL 90 jelolés? Karikazassal jelold a helyes valaszt!

a Buozafinomliszt

(op

Teljes kidrlésii liszt

Cc Rétesliszt

o

Rozsliszt
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4 pont

Parositsad 0ssze az alabbi, szervezet szamara nélkiilozhetetlen-anyago

megfelel6 taplalkozas élettani hatassal!

a Fehérje Nagy mennyiségli energidhoz juttatja a szervezetet
b Zsirok Sejtépitésben vesznek részt
C Szénhidratok Tépanyagok, vitaminok oldoszere
d Viz Ide tartozik a keményitd
8 pont

8. Mi a tejcukor? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a  fehérje B) zsiradék C) szénhidrat D) asvanyi anyag

4 pont

9. A felsorolt tarolasi koriilmények koziil melyik gyorsitja az avasodast? A helyes

valasz betiijelét karikazd be!

a Sotét helyen tarolas
b Hités

c Légateresztd csomagolas alkalmazasa

d Vakuumcsomagolas alkalmazasa 4 pont
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10. Az alabbi tiizoltasra vonatkozo allitasok koziil karikazassal jelolje a helyeseket!

a) Az oltas megkezdése el6tt az épiiletet aram mentesitését el kell végezni.

b) A tiizoltokat nagyobb tiiz esetén értesiteni kell.

¢) Egd személy oltasat azonnal meg kell kezdeni tiizolto késziilékkel.

d) Miiszaki hiba miatt kigyulladt elektromos eszkozt vizzel is olthatunk.

e) A serpenydben égd olajra nem szabad vizet 6nteni.

f) A gézpalack a tliz hatasara felrobbanhat.

8 pont

11. Milyen szabalyok vonatkoznak a takaritasi folyamatokra?

A helyes valasz betijelét karikazd be!

a) A takaritas elvégzése a muiszakvezetd feladata.

b) Az elektromos eszk6zok belsejébe viz nem kertilhet.

c) A takaritas befejezése utdn minden gépet aram mentesini kell.

d) A forr6 kemence ilivegajtaja csak kihiilés utan tisztithato.
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4 pont

12. A felsorolasbél valaszd ki azokat az allitasokat, melyek igazak a védéruhakra!

Karikazd be a helyes megallapitasok betiijelét!

d)

9)

h)

Tisztitasarol, javitasarol is a munkavallalé gondoskodik.
Altalaban valamilyen kiilsé, karosité hatastél védi visel6jét.
Sok esetben a munkavallald vasarolja meg és elszamol a koltségekkel.

A védoéruhanak kihordasi ideje van, leteltével ujat kap a dolgozo.

A fehér kopeny és sapka védéruhazatnak mindsiil.
Ha a védéruha megsériil, attol még hasznalhato.
A kemencézésnél hasznalt héallo kesztyli védoéruhazat.

Amennyiben a munkakor megkivanja, a munkaltatonak kotelessége a
védoruhazat biztositasa.

8 pont

13. Milyen higiéniai szabalyok vonatkoznak az élelmiszeriparban dolgozékra?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

b)

c)
d)

Hanyés, hasmenés esetén nem dolgozhatnak.
Az utcan viselt ruhat a fehér 61t6zében kell hagyni.

Kotelesek a személyi higiéniai szabalyokat betartani
Nem sziikséges munkaruhat viselni, ha a dolgozo irasban nyilatkozik, hogy

fertOtlenitette a ruhait.
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4 pont

14. Ismertesse az élelmiszeriparban az egészségiigyi biztonsag megteremtésének
eszkozeit!

8 pont

15. Mely allitasok igazak a jarulékos anyagokra vonatkozoan? A helyes valaszok
karikazandok! Tobb valasz jelolendo!

a) Az élesztot és a tojast ugyanabban a hiitdben kell tarolni

b) A tejport tarolhatjuk kozvetleniil a padlon, amennyiben zsakban van
C) A margarint csak raklapon tarolhatjuk

d) A cukrot szaraz hiivos helyen kell tarolni

e) A jarulékosanyag raktarban burgonya nem tarolhato

4 pont
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16. Szabad-e a munkahelyen egy elektromos meghibasodast kijavitanod?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) Ha van kapcsolasi rajz, akkor barki elharithatja a hibat.
b) Nem, hiszen csak villamossagi végzettségli szakember teheti ezt meg.
c) Igen, barki megteheti, ha nincs bedugva a haldzati csatlakozoba a késziilék.

d) Csak ha konkrét utasitast kapok a javitasra.

2 pont

17. Az alabbi veszélyforrasok koziil melyek tartoznak a kémiai veszélyforrasok

csoportjaba?

A) rovar6lészerek

B) egériirtilék

C) hajszal, miszempilla

D) nem kell6en fertdtlenitett tojas
E) tisztitoszerek

F) tivegszilank

4 pont
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18. Parositsad az alabbi veszélyt jelz6 piktogramokat a jelentésiikkel!

a) tlzveszélyes, égést taplalo anyag

b) kdrnyezetre veszélyes

c) robbanasveszély

egészségre artalmas anyag

Osszesen: 100 pont /
Elért pontszam Elért szazalék Erdemj egy Erdemjegy
0 — 30 pont 0% -30% elégtelen 1

31— 45 pont 31% —-45% elégséges 2
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46 — 69 pont 46 % -69 % kozepes 3

70 — 79 pont 70% —79 % j6 4

80 -100 pont 80 % -100 % jeles 5

vizsgazo neve

Elelmiszeripari agazati alapgyakorlat
Gyakorlati vizsga feladat: AAE/V.

Komplex gyakorlati vizsgafeladat
5. Tétel

Készitsen édes teasiiteményt, haromféle szinezéssel (sarga alapszin, rézsaszin, barna) toltéssel és
diszitéssel. A terméket helyezze talcara.

Informaciotartalom vazlata:

- MUNKAJA SORAN UGYELJEN A MUNKAVEDELMI ES HIGIENIAI SZABALYOK
BETARTASARA!

- A hulladékok eltakaritasat és a mosogatast a kornyezetvédelmi eldirasoknak megfeleloen végezze el!

- Az elkészitéshez sziikséges miiveleteket a megadott sorrendben végezze el!

Nyersanvagok mérése:

4 db tojas

185 g porcukor

125 g margarin

300 g liszt

1 cs. van.cukor

1 citrom reszelt héja
Toltéshez:

150 g lekvar
Szdlazdashoz:

50 g csokoladé

Tarazza a méréshez hasznalt talat és végezze el pontosan a mérést, ugy hogy a mérleg és az asztal sem
szennyez6dhet a nyersanyagokkal!
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Tésztakészités:

A margarint a porcukorral, a vanilias cukorral kihabositjuk, majd hozzaadjuk a tojasokat, majd a
lisztet és simara keverjiik.

Ugyeljen a miiveletek helyes sorrendjére.

Nversanvagok sziikséglet szamitasa és dokumentacio:

Szamolja ki, mennyi nyersanyagot készitsen el6 a raktaros, ha 4-szeres mennyiségii tésztat kell késziteni
az adott munkanapon!

A szamitas utan valtsa at az adatokat g-rol kg-ra.
Szamitas:

Nyersanyagok 4-szeres nyersanyagok (kg-ba atszamolva)

4 db tojas

185 g porcukor

125 g margarin

300 g liszt

1 cs. van.cukor

1 citrom reszelt héja

150 g lekvar

50 g csokoladé

Tészta formazas miivelete:

Készitse elé a megfelel6 eszkozoket, toltse sima csoves habzsakba a tésztat, és siitépapiros lemezre
nyomjon legalabb ketto féle alakzatot (félkor, babapiskéta forma).

Toltés miivelete:

A Kisiilt tésztadarabokat lekvarral megtoltve illessze 0ssze, csokoladéval szalazza tetejiiket,
majd az elkésziilt terméket mutassa be a vizsgabizottsagnak! A lekvar kenésénél iigyeljen a higiéniai
szabalyokra! A munka befejezése utan, takaritsa le a munkaasztalt, rakja az asztalra, a tisztara mosott
edényeket és eszkozoket!
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AGAZATI ALAPVIZSGA FELADAT
ERTEKELESE
aZ
Elelmiszeripari

agazathoz tartozé szakképesitésekhez



Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és ‘

Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium - -
OM: 030728 ; s
8500 Papa, Kiilsd-Veszprémi 1t 2. Kisalfoldi
Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakképzési
e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu Centrum

Ervényes: 2020. szeptember 1-t3l, a szakképzésrdl sz616 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szOlo torvény végrehajtasarol szolo 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési és
kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/V.

Agazati alapvizsga idétartama: 240 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Felhasznalhat6: 9. évfolyam, tanév lezarasat kdvetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, tanlizem

Agazati alapvizsga feladatlap V.
MEGOLDOKULCS

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Irasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrdl sz616 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél sz616

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek
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A vizsgatevékenység leirdsa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositdsa €s jellemzése 50%
Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre 4llo idotartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 209 A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési Gtmutato alapjan.
Az értekelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6 a megszerezhetd dsszes pontszam
legalabb 31 %-at elérte.

Vizsganap: .......... Vi, honap ......... nap

Idétartam: 60 perc

1. Mi jellemz6 a tojasra? Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

A A tojas egy megnagyobbodott petesejt

B A tojas magas fehérje tartalmu élelmiszer
C A tojasnak magas a szénhidrattartalma

D A tojasnak alacsony a vitamintartalma

4 pont

2. Hova sorolhato rendszertanilag a cseresznye? A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) almatermésii b) bogyotermésii c¢) csonthéjas d) déligyiimoles

4 pont
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3. ird le a pasztérozés fogalmat, céljat példaval!

Olyan 100 °C fok alatti kiméletes hokezeléses tartositasi eljards, melynek célja
az emberi egészségre veszélyes korokozok elpusztitasa, oly modon, hogy az

elelmiszer a folyamat soran minél inkabb megorizze eredeti jelleget.

Alkalmazzak: tej, (' 72°C- 76°C), gyiimolcslevek: (82°C — 85°C)

10 pont

4. Mi a kozos a kovetkezo jarulékos anyagokban: siitépor, szalalkali,
szodabikarbona?

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a Természetes édesitdszerek

b Mesterséges lazitoszerek

c Neélkiilozhetetlen élelmiszerkomponensek
d Magas kaloria tartalmu izesitéanyagok

4 pont

5. Parositsad a felsorolt szinez6 anyagokat azokkal az élelmiszerekkel,

amelyekben megtalalhatok!

a) kapszantin siitétok
b) antocianok hus
c) mioglobin vorosbor

d) karotin érett piros paprika
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8 pont

6. Melyik lisztre vonatkozik az RL 90-es jelolés? Karikazassal jelold a helyes
valaszt!

a) Buzafinomliszt
b) Teljes kidrlést liszt

c) Rétesliszt

d) Rozsliszt 4 pont

7. Parositsd ossze az alabbi, szervezet szamara nélkiilozhetetlen anyagokat a

megfeleld taplalkozas élettani hatassal! A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

A Fehérje Nagy mennyiségii energiahoz juttatja a szervezetet

B Zsirok ><: Sejtépitésben vesznek részt
C Szénhidrap<A Téapanyagok. vitaminok oldoszere

D Viz Ide tartozik a keményitd
8 pont
8. Mi atejcukor? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!
a) fehérje b) zsiradék ¢) szénhidrat d) asvanyi anyag

4 pont
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9. A felsorolt tarolasi koriilmények koziil melyik gyorsitja az avasodast?

a) Sotét helyen valo tarolas
b) Hiités

c) Leégatereszté csomagolas alkalmazasa

d) Vakuumcsomagolas alkalmazésa 4 pont

10. Az alabbi tiizoltasra vonatkozo allitasok koziil karikazassal jelolje a helyeseket.

a) Az oltas megkezdése el6tt az épiilet aram mentesitését el kell végezni
b) A tiizoltokat nagyobb tiiz esetén értesiteni kell

c) Egé személy oltasat azonnal meg kell kezdeni tiizolto késziilékkel

d) Miszaki hiba miatt kigyulladt elektromos eszkozt vizzel is oldhatunk

e) A serpenyoben égé olajra nem szabad vizet onteni

f) A gazpalack a tiiz hatasara felrobbanhat

8 pont

11. Mely szabalyok vonatkoznak a takaritasi folyamatokra? A helyes valaszok

betiijelét karikazd be!

a. A takaritas elvégzése a miiszakvezetd feladata

b. Az elektromos eszkozok belsejébe viz nem keriilhet

c. A takaritas befejezése utdn minden gépet aram mentesiteni kell

d. A forro kemence iivegajtaja csak Kihiilés utan tisztithato
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4 pont

12. A felsorolasbol valaszd ki azokat az allitasokat, melyek igazak a védéruhakra!

Karikazd be a helyes megallapitasok betiijelét!

a. Tisztitdsardl, javitasarol is a munkavallaldo gondoskodik.
b. Altaliban valamilyen kiilsé, karosité hatastél védi visel6jét.
c. Sok esetben a munkavallal6 vasarolja meg és elszamol a koltségekkel.

d. A védéruhanak kihordasi ideje van, leteltével ajat kap a dolgozo.

1) A fehér kopeny és sapka védéruhazatnak mindsiil.
k)  Haa védéruha megsériil, attol még hasznalhato.
)} A kemencézésnél hasznalt hoallo kesztyili védéruhazat.

m)  Amennyiben a munkakor megkivanja, a munkaltatonak kotelessége a
védoruhazat biztositasa.

8 pont

13. Milyen higiéniai szabalyok vonatkoznak az élelmiszeriparban dolgozokra?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

a. Hanyas, hasmenés esetén nem dolgozhatnak

b. Az utcan viselt ruhat a fehér 6ltézében kell hagyni.

c. Kotelesek a személyi higiéniai szabalyokat betartani
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d. Nem sziikséges munkaruhat viselni, ha a dolgozo irasban nyilatkozik, hogy

fertOtlenitette a ruhait

4 pont

14. Ismertesse az élelmiszeriparban az egészségiigyi biztonsag megteremtésének
eszkozeit!

s w

Személyi higiénia ellenorzése, megkovetelése
- dolgozok egészségiigyi alkalmassagi vizsgalata munkaba
allas elott
Targyi higiénia:
- eszkozok higiéniaja
- gépek berendezések higiénidja
Gyartaskozi ellenorzések végzése
Mindségbiztositdsi rendszer miikédtetése (HACCP)
Késztermék mindsitése:
- Az ¢lelmiszerek eldallitasanak és forgalmazasanak
egészségiigyi ellendrzését hatdsagi szervek végzik.(NEBIH)

8 pont

15. Mely allitasok igazak a jarulékos anyagokra vonatkozoan? A helyes valaszok
karikazandok! Tobb valasz jelolendo!

A)

B)

D)

E)

Az élesztbt és a tojast ugyanabban a hiitdben kell tarolni
A tejport tarolhatjuk kozvetleniil a padlon, amennyiben zsakban van
A margarint csak raklapon tarolhatjuk

A cukrot szaraz hiivos helyen kell tarolni

A jarulékosanyag raktarban burgonya nem tarolhaté
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4 pont

16. Szabad-e a munkahelyen egy elektromos meghibasodast kijavitanod?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

b) Ha van kapcsolasi rajz, akkor barki elharithatja a hibat.

c) Nem, hiszen csak villamossagi végzettségii szakember teheti ezt meg.

d) Igen, barki megteheti, ha nincs bedugva a hal6zati csatlakozoba a késziilék.

e) Csak ha konkrét utasitast kapok a javitasra.

2 pont

17. Az alabbi veszélyforrasok koziil melyek tartoznak a kémiai veszélyforrasok

csoportjaba?
a) rovaroloszerek
b) egériiriilék
C) hajszal, miiszempilla
d) nem kell6en fertdtlenitett tojas
e) tisztitoszerek
f) livegszilank

4 pont

18. Parositsad az alabbi veszélyt jelzo piktogramokat a jelentésiikkel!
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tiizveszélyes, égést taplalo anyag

kornyezetre veszélyes

robbanasveszély

d) egészségre artalmas anyag
8 pont
Osszesen elérheté pontszam: 100 pont
Elért pontszam Elért szazalék Erdemjegy Erdemjegy
030 pont 0% —30% elégtelen 1
31— 45 pont 31 % — 45 % elépséges 2
46 — 69 pont 46 % — 69 % kzepes 3
70— 79 pont 70 % —79 % j6 4
80 -100 pont 80 % — 100 % jeles S
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Gyakorlati vizsga feladat értékelése: AAE/V.

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai €s sulyozasuk:

- a megadott miivelet szakszerii elvégzése 30%

- a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerli hasznalata 30%

- a megadott miiveleti sorrend betartdsa 10%

- a mérés pontossaga 10%

- a munkavégzés esztétikdja 10%

- a munka-, tiizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Feladatkompetenciiak/szakmai ismeretek a képzési és Kimeneti | Pontszamok
kovetelmények szerint i
Max | Elért
A megadott miivelet szakszerii elvégzése 30 %
Nyersanyagsziikséglet szamolasa 10
Nyersanyagok el0készitése 10
Késztermek 10
A munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerii hasznalata
30 %
A tésztakészités eszkozei, gépei 15
A tésztafeldolgozas eszkozei gépei 15
A megadott miiveleti sorrend betartasa 10% 10
A meérés pontossaga 10 % 10
A munkavégzés esztétikdja 10 % 10
A munka-, tizvédelmi ¢€s higiéniai szabalyok betartasa 10% 10
mindosszesen 100
Szamitas:
Nyersanyagok 4-szeres nyersanyagok (kg-ba atszamolva)
4 db tojas 16 db
185 g porcukor 0.74kg
125 g margarin 0.5kg
300 g liszt 1.2kqg
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1 cs. van.cukor 4cs
1 citrom reszelt héja 4db
150 g lekvar 0.6kg
50 g csokoladé 0.2kg

Az agazati alapvizsga teljesitményének értékelése és sulyozasa:

Az irasbeli vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil 20 %.

A gyakorlati vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil 80 %.



