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AGAZATI ALAPVIZSGA
FELADATLAP

az

Elelmiszeripari
agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t3l, a szakképzésrdl sz616 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szo6l6 torvény végrehajtasardl szold 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési €s

kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/IL

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem
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vizsgazo neve
Ertékelés:

pont % osztalyzat

vizsgabizottsadg elndke javito tanar

Agazati alapvizsga feladatlap IL
Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakkeépesitésekhez

Irasbeli vizsga
Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrdl sz616 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél sz616

12/2020. (II.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirdsa:

Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50% Munkavédelmi,
tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20% A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutato alapjan.

Az értékelés szazalékos formaban torténik.
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A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanul6é a megszerezhetd dsszes pontszam legalabb
31 %-at elérte.

Vizsganap: .......... Vi, honap ......... nap

Idétartam: 60 perc
1. Csoportositsd a felsorolt novényi nyersanyagokat! Ird a betijelét a megfelels

csoportba!

a) zeller b) egres c) karfiol d) mango e) zab

z6ldségek

gylimolcsok

gabonafélék

10 pont

2. Hova sorolhato az uborka? A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) gyokérzoldség b) kaposztafélék c) kabakosok d) levélzoldség

4 pont

3. ird le a komplettalas fogalmat!
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4 pont

4. Mi a kozos a kovetkezo gyiimolesokben: csipkebogyo, ribizli, egres?

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a) magas a C-vitamin tartalmuk

b) magas a cukortartalmuk

c) egyforma az iziik

d) az almatermésiiek csoportjaba tartoznak
4 pont

5.  Parositsad a felsorolt szinez6 anyagokat azokkal az élelmiszerekkel, amelyekben

megtalalhatok!
a) kapszantin stit6tok
b) antocidnok hus
¢) mioglobin vorosbor

d) karotin érett piros paprika
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8 pont

6. Az élelmiszerek alkotorészei koziil melyik nem a jarulékos anyagok csoportjaba
tartozik?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!
a) izesito és illatanyagok b) szinezd anyagok
c) serkentd anyagok d) asvanyi anyagok
4 pont
7. Az alabbi allitasok koziil melyek jellemzoek a fehérjékre?

A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

b)

d)

9)

Fizikai, vagy kémiai hatdsokra szerkezetiik atalakul, biologiai aktivitasuk
megsziinik, denaturalodnak.

A szervezetet energiaval latjak el.

Biologiai oxidacidjuk soran felszabaduld energia hové alakul.

Polipeptid lancbol felépiild, nagy molekulatomegili, térbeli, kolloid allapott
vegyliletek, amelyek hidrolizisével aminosavak keletkeznek.

Az anyagcsere nélkiilozhetetlen alapanyagai.

Proteineknek is hivjak Oket.

Sejtépitésben fontos szerepiik van

8 pont
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8.  Mi a keményit6? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a) fehérje b) zsiradék c) szénhidrat

d) asvanyi anyag

4 pont

9. A felsorolt élelmiszerek koziil melyik tartalmazza a legtobb fehérjét?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

lencse
sertéshus
tojas

trappista sajt

10. Melyek a személyi higiénia targyi kovetelményei?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

4 pont

zuhanyzé

fedett dohanyzoéhely kialakitasa
védokesztyli

étkezéshez asztalteritd biztositasa

kézmosashoz koromkefe biztositasa

munkaruha
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)] oltoz6

h) WC helyiségbe szag elszivo felszerelése

1) folyékony kézmosdszer

8 pont

11. Mely esetben kezdhet6é meg a munka az elsé munkaba allas alkalmaval, ha a dolgozo
nem rendelkezik foglalkozas-egészségiigyi vizsgalattal?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!
a) Abban az esetben, ha a munkavallalé irasos nyilatkozatban egészségesnek vallja
magat.
b) Abban az esetben, ha el6z6 munkahelyér6l még érvényes a foglalkozasegészségiigyi
vizsgalata.
c) Csak akkor, ha egy héten beliil részt vesz foglalkozas-egészségligyi vizsgalaton.
d) Nem kezdheté meg a munka a foglalkozas-egészségiigyi vizsgalat nélkiil.
3 pont
12. A felsorolasbol valaszd ki azokat az allitasokat, melyek nem igazak a védéruhakra!

Karikazd be a helytelen megallapitasok betiijelét!

a) Tisztitasarol, javitasarol is a munkaltatd gondoskodik.

b)  Altalaban valamilyen kiils6, karositd hatastol védi visel6jét.
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C) Sok esetben a munkavallal6 vasarolja meg és elszamol a koltségekkel.

d) A védéruhanak kihordasi ideje van, leteltével ujat kap a dolgozo.

e) Ha a technologia kivanja meg a dolgozé testének izolalasat, ebben az esetben is
meghatarozo a védo funkcio.

f) Alkalmas legyen arra, hogy a dolgozét — vagy éppen a munkakoOrnyezetet
megvédje a kérositod hatasoktol.

g)  Hamegséril attol még hasznalhato.

h) A kemencézésnél hasznalt h6allo kesztyli védéruhazat.

i) Védoruha biztositasat tekinthetjiik egyfajta szocialis juttatasnak is.

8 pont

13. Ha a munkahelyi zajterhelés meghaladja a 87 dB (A)-t (zajexpoziciés hatarérték),
milyen védelmet kell biztositani a dolgozoknak?

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a) Nem sziikséges semmilyen védelem, mivel a napi életben ett6l magasabb zajterhelés
ér benniinket.

b) Alkalmassagi vizsgalatra kell kiildeni a dolgozét, hogy a sziikséges intézkedésre
javaslatot kapjon a munkaltato.

C) Azonnali munkaltatoi intézkedés sziikséges! Amennyiben a miiszaki intézkedés nem
elegendd, akkor egyéni zajvédd véddeszkozok hasznalata is sziikséges.

d) Nem sziikséges semmilyen védelem, ha a dolgozo irasban nyilatkozik, hogy vallalja

a munkavégzést.

3 pont

14. Ismertesd a miiszaki higiénia feladatat, teriileteit!
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4 pont

15. Mely esetben érte a munkavallalot munkabaleset?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) A védoburkolat reteszelésének kiiktatasa miatt megsértil.
b) Hosszt ideig magas zajszint mellett dolgozik és hallaskarosodast szenved.
C) Magas vérnyomasa kdvetkeztében a munkahelyen rosszul lesz.

d) A munkavallal6 munkabdl hazafelé menet kerékparral balesetet szenved.

4 pont
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16. Szabad-e a munkahelyen egy elektromos meghibasodast kijavitanod?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

Ha van kapcsolasi rajz, akkor barki elharithatja a hibat.
Nem, hiszen csak villamossagi végzettségili szakember teheti ezt meg.
Igen, barki megteheti, ha nincs bedugva a hal6zati csatlakozoba a késziilék.

Csak ha konkrét utasitast kapok a javitasra.

4 pont

17. Melyek a tisztitoszerekkel szemben tamasztott kovetelmények?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

Engedély nélkiil is forgalmazhato legyen.

Ne legyen mérgezd.

J6 zsiroldo képességgel rendelkezzen.
Kellemes illatot adjon at az ¢lelmiszernek.
Az eszk6z0k anyagat ne karositsa.

Vizben jol oldddjon.

4 pont
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18. Hogyan hasznaljuk a porral olté tiizolto késziiléket?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) Miutan eltavolitottuk a biztositoszeget, iranyitsuk a tomlét a tliz fel¢, majd fajjuk

az oltoport a tiiz kdzepébe.

b) A biztositdszeg eltavolitasat kovetden iranyitsuk a tomlét a tiiz felé, majd a

tovabbterjedés meggatolasa érdekében fedjlik be a tliz kornyezetét az oltoporral.

C) A biztositoszeg eltavolitasa utan iranyitsuk a tomlot a tiiz felé, majd juttassuk az

oltoport a langok kozé, de ne kozvetleniil az €g6 anyag feliiletére.

d) Miutan eltavolitottuk a biztositoszeget, iranyitsuk a tomlot a tiiz felé, majd fajjuk

az oltoport kozvetleniil az ég6 anyag feliiletére.

4 pont

100 pont /

Osszesen:

0 — 30 pont 0% -30% elégtelen 1

31— 45 pont 31% —-45% elégséges 2
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46 — 69 pont 46 % -69 % kozepes 3

70 — 79 pont 70 % —79 % jo 4

80 -100 pont 80 % -100 % jeles 5

vizsgazo neve

Elelmiszeripari 4gazati alapgyakorlat

Gyakorlati vizsga feladat: AAE/IL.

Komplex gyakorlati vizsgafeladat

2. tétel

Készitsen piskotatekercset, mutassa be a vizsgabizottsagnak az elkészitett termékeket!

Informacidtartalom vazlata:

- MUNKAJA SORAN UGYELJEN A MUNKAVEDELMI ES
HIGIENIAI SZABALYOK BETARTASARA!

- A hulladékok eltakaritasat ¢és a mosogatast a kornyezetvédelmi eldirasoknak
megfelelden végezze el!

- Az elkészitéshez sziikséges miiveleteket a megadott sorrendben végezze el!

Tojas elOkészitése:
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Ellendrizze le a lejarat datumat, allapitsa meg, hogy felhasznalhatd-e a tojas! Fertdtlenitsen le
6 db tojast, ligyeljen a helyes sorrendre! A munka folytatasa elott végezzen ujra

kézfertotlenitést! Torje fel szabalyosan a tojasokat!

Nversanyagok mérése:

A piskota tekercs készitéséhez a gyartmanylap eldirasai szerint a kovetkezd anyagok
szlikségesek:

120 g cukor 150

g liszt

6 db tojas

250 g gytimdlcsiz
Tar4dzza a méréshez hasznalt talat és végezze el pontosan a liszt és a cukor mérését, igy hogy a

mérleg és az asztal sem szennyezddhet a nyersanyagokkal!

Masszakészités:

Az elékészitett nyersanyagokbol készitsen laza, homogén piskdta masszat, majd egyenletesen

simitsa el sutolemezen!

Nyersanyagsziikséglet szamitasa, dokumentacio:

A mai délutanos miiszakban technikai okok miatt csak olyan mérleget tudnak hasznalni, ami
dkg vagy kg mértékegységben mér. Készitse el a piskotatekercs nyersanyag kiméréséhez

szlikséges dokumentaciot a miiszak szamara a mellékelt gyartasi utasitason!

Taltes:

Végezze el a toltés, szeletelés, diszités, tdlalas miiveleteit! Mutassa be a vizsgabizottsdgnak az
elkészitett terméket! A lekvar kenésénél iigyeljen a higiéniai szabalyokra! A munka befejezése
utan takaritsa le a munkaasztalt, rakja az asztalra tdlcan a tisztdra mosott edényeket és

eszkozoket €s mutassa be a vizsgabizottsagnak!
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Mértékegysegek atvaltasa:

Gyartasi utasitas

A mai napon a mérlegek hitelesitési munkai miatt a délutdnos miiszak a tartalék mérlegeket
hasznalja. Ezért 1 db piskotatekercs elkészitéséhez a kovetkezd mennyiségek kimérése
sziikséges:

Meérleg jele: M 15 Mértékegység: dkg
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Nyersanyag neve

Eldirt mennyiség

Meérleg jele: M 23

Meértékegyseég: kg

Nyersanyag neve

Eldirt mennyiség

Datum:

alairas

AGAZATI ALAPVIZSGA FELADAT

az

ERTEKELESE I1.

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez
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Ervényes: 2020. szeptember 1-t5l, a szakképzésrol szolo 2019. évi LXXX. torvény és a
szakképzésrdl szolo torvény végrehajtasarol szold 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési és

kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/II.

Agazati alapvizsga idétartama: 240 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, tanlizem

Agazati alapvizsga feladatlap II.
MEGOLDOKULCS

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez
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Irasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t61, a szakképzésrol szo16 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél szo16

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa:

Az ¢élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50% Munkavédelmi,
tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 20% A
vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutato alapjan.

Az értékelés szazalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhetd 0sszes pontszam legalabb
31 %-at elérte.

Vizsganap: .......... EVeviiininnns honap ......... nap

Idétartam: 60 perc

1. Csoportositsd a felsorolt novényi nyersanyagokat! ird a betiijelét megfelelé
csoportbal

a) zeller b) egres c) karfiol d) mangd e) zab

z6ldségek a, C,

gylimolcsok | b, d,
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gabonaf¢lék | e

10 pont

2. Hova sorolhaté az uborka? A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) gyokérzoldség b) kaposztafélék c) kabakosok d) levélzoldség

4 pont

3. 1rd le a komplettalas fogalmat!

A megfeleld fehérje ellatas biztositasara a taplalkozas soran élelmiszereink, ételeink
hianyos fehérjéit mas teljes értékii fehérjékkel kell kiegésziteni, szakszoval komplettalni.
igy a gabonafélékbél szarmazé taplalékunkat jol kiegésziti a hiis, tej és tejtermékek,
valamint a tojas.

4 pont

4. Mi a kozos a kovetkezo gyiimolcsokben: csipkebogyo, ribizli, egres?

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!
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a) magas a C-vitamin tartalmuk

b) magas a cukortartalmuk
C) egyforma az iziik

d) az almaterméstiek csoportjaba tartoznak 4 pont

5.  Parositsad a felsorolt szinezé anyagokat azokkal az élelmiszerekkel,

amelyekben megtalalhatok!

a) kapszantin stit6tok
b) antocianok hus
c) mioglobin vorosbor
d) Kkarotin érett piros
paprika
8 pont

6. Az élelmiszerek alkotorészei koziil melyik nem a jarulékos anyagok
csoportjaba tartozik?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) izesit6 és illatanyagok b) szinez6 anyagok

c) serkenté anyagok d) asvanyi anyagok
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4 pont

7. Az alabbi allitasok koziil melyek jellemzoek a fehérjékre?

A helyes valaszok betiijelét karikazd be!

a) Fizikai, vagy kémiai hatasokra szerkezetiik atalakul, biologiai

aktivitasuk megsziinik, denaturalodnak.

b) A szervezetet energiaval latjak el.
Cc) Biologiai oxidaciojuk soran felszabadul6 energia hové alakul.

d) Polipeptid lancbol felépiilo, nagy molekulatomegii, térbeli, kolloid

allapotu vegyiiletek, amelyek hidrolizisével aminosavak keletkeznek.

e) Az anyagcsere nélkiilozhetetlen alapanyagai.
f)  Proteineknek is hivjak dket.

g) Sejtépitésben fontos szerepiik van

8 pont

8. Mi a keményit6? Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a) fehérje b) zsiradék ¢) szénhidrat d) asvényi anyag
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4 pont

9. A felsorolt élelmiszerek koziil melyik tartalmazza a legtobb fehérjét?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) lencse

b) sertéshus
C) tojas

e) trappista sajt

4 pont

10. Melyek a személyi higiénia targyi kovetelményei?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

a) zuhanyzo

b) fedett dohanyzohely kialakitasa

c) védokesztyii
d) ¢tkezéshez asztalteritd biztositasa

e) kézmosashoz koromkefe biztositasa
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f) munkaruha

9) oltoz6
h) WC helyiségbe szag elszivo felszerelése

) folyékony kézmososzer

10 pont

11. Mely esetben kezdhet6 meg a munka az elsé munkaba allas alkalmaval, ha a
dolgozo nem rendelkezik foglalkozas-egészségiigyi vizsgalattal?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) Abban az esetben, ha a munkavallalo irdasos nyilatkozatban egészségesnek vallja

magat

b) Abban az esetben, ha el6z6 munkahelyérél még érvényes a foglalkozasegészségiligyi

vizsgalata

c) Csak akkor, ha egy héten beliil részt vesz foglalkozas-egészségiigyi vizsgalaton

d) Nem kezdheté meg a munka a foglalkozas-egészségiigyi vizsgalat nélkiil

3 pont

12. A felsorolasbdl valaszd ki azokat az allitasokat, melyek nem igazak a védéruhakra!

Karikazd be a helytelen megallapitasok betiijelét!
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13.

f)

9)
h)

Tisztitasarol, javitasarol is a munkavallalo gondoskodik

Altaldban valamilyen kiilsS, karosito hatastol védi viseljét

Sok esetben a munkavallald vasarolja meg és elszamol a koltségekkel

A védoéruhanak kihordasi ideje van, leteltével ujat kap a dolgozo

Ha a technologia kivanja meg a dolgozé testének izolalasat, ebben az esetben is
meghataroz6 a védo funkcid

Alkalmas legyen arra, hogy a dolgozét — vagy éppen a munkakdrnyezetet
megvédje a kérositd hatasoktol

Ha megsériil attél még hasznalhato

A kemencézésnél hasznalt h6allo kesztyli védoruhazat

Védoruha biztositasat tekinthetjiik egyfajta szocialis juttatasnak is

8 pont

Ha a munkahelyi zajterhelés meghaladja a 87 dB (A)-t (zajexpozicios hatarérték),

milyen védelmet kell biztositani a dolgozoknak?

Karikazd be a helyes valasz betiijelét!

a)

b)

Nem sziikséges semmilyen védelem, mivel a napi életben ettd]l magasabb

zajterhelés ér benniinket

Alkalmassagi vizsgalatra kell kiildeni a dolgozot, hogy a sziikséges intézkedésre

javaslatot kapjon a munkaltato

Azonnali munkaltatéi intézkedés sziikséges! Amennyiben a miiszaki
intézkedés nem elegendd, akkor egyéni zajvédo véddeszkozok hasznalata is

sziikséges
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d) Nem sziikséges semmilyen védelem, ha a dolgozé irasban nyilatkozik, hogy

vallalja a munkavégzést

3 pont

14. Ismertesd a miiszaki higiénia feladatat, teriileteit!

A technologiai folyamatok kornyezeti feltételeinek biztositasat szolgalja:
- lzem telepitése, kiilsd és belsé kialakitdsa (épiiletek, helyiségek, vilagitas,
szelloztetés, flités, hiités, gépek kialakitasa)
- dolgozok, termékek egészségiigyi védelme (szocidlis létesitmények) - ivoviz

biztositasa, szennyvizkezelés, hulladéktarolas, eltavolitas

6 pont
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. Mely esetben érte a munkavallalot munkabaleset?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) A véddéburkolat reteszelésének kiiktatasa miatt megsériil
b)  Hosszu ideig magas zajszint mellett dolgozik és hallaskarosodast szenved
C)  Magas vérnyomasa kovetkeztében a munkahelyen rosszul lesz
d) A munkavallalé munkabél hazafelé menet kerékparral balesetet szenved
4 pont

16. Szabad-e a munkahelyen egy elektromos meghibasodast kijavitanod?

A helyes valasz betiijelét karikazd be!

a) Ha van kapcsolasi rajz, akkor barki elharithatja a hibat

b) Nem, hiszen csak villamossagi végzettségii szakember teheti ezt meg

c) Igen, barki megteheti, ha nincs bedugva a haldzati csatlakozoba a késziilék

d) Csak ha konkrét utasitast kapok a javitasra

4 pont

17. Melyek a tisztitészerekkel szemben timasztott kovetelmények?

Karikazd be a helyes valaszok betiijelét!

a) Engedély nélkiil is forgalmazhato legyen
b) Ne legyen mérgezo

C) Jo zsiroldo képességgel rendelkezzen
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Kellemes illatot adjon at az ¢lelmiszernek
e) Az eszkozok anyagat ne karositsa
f) Vizben jol oldodjon 8 pont
18. Hogyan hasznaljuk a porral olto tiizolté késziiléket?
A helyes valasz betiijelét karikazd be!
a) Miutan eltavolitottuk a biztositoszeget, irdnyitsuk a tomlét a tliz felé, majd fijjuk az oltoport a
tliz kdzepébe.
b) A biztositoszeg eltavolitdsat kovetden iranyitsuk a tomldt a tliz felé, majd a tovabbterjedés
meggatolasa érdekében fed;jiik be a tliz kdrnyezetét az oltoporral.
C) A biztositoszeg eltavolitasa utan iranyitsuk a tomlot a tiiz felé, majd juttassuk az oltéport a
langok kozé, de ne kozvetleniil az ég6 anyag feliiletére.
d) Miutan eltavolitottuk a biztositoszeget, iranyitsuk a tomlét a tiiz felé, majd fijjuk az oltoport
kozvetleniil az ég6 anyag feliiletére.
4 pont
Osszesen elérhet6 pontszam: 100 pont
0— 30 pont 0% —30% elégtelen 1
31— 45 pont 31 9% —45% elégséges 2
46 — 69 pont 46 % — 69 % kozepes 3
70— 79 pont 70 % —79 % b 4
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80 -100 pont 80 % — 100 % jeles 5

Gyakorlati vizsga feladat értékelése: AAE/IL

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

- a megadott miivelet szakszerli elvégzése 30%

- a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerli hasznalata 30%
- a megadott miiveleti sorrend betartasa 10%

- a mérés pontossaga 10%

- a munkavégzés esztétikdja 10%

- a munka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Megoldokulcs

Meértékegységek atvaltasa:

atvaltas dkg-ra:

liszt: 150 g : 10 = 15 dkg cukor:
1209 :10=12dkg

gytimolcsiz 250g : 10 =25 dkg

atvaltas kg-ra: liszt: 150 dkg :
1000 = 0,15 kg cukor: 120 dkg :
1000 = 0,12 kg gytimolcsiz 250 dkg :
1000 = 0,25 kg

Gyartasi utasitas

A mai napon a mérlegek hitelesitési munkai miatt a délutanos miiszak a tartalék mérlegeket
hasznalja. Ezért 1 db piskotatekercs elkészitéseéhez a kovetkezd mennyiségek kimérése
sziikséges:
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Meérleg jele: M 15 Mértékegység: dkg
Nyersanyag neve Eldirt mennyiség
liszt 15 dkg
cukor 12 dkg
gylimolcsiz 25 dkg
Meérleg jele: M 23 Mértékegység: kg
Nyersanyag neve Eldirt mennyiség
liszt 0,15 kg
cukor 0,12 kg
gylimolcsiz 0,25 kg
Datum: .......... EV.oiiirinnn. hénap ......... nap
alairas

A VIZSZAZO NEVE: ...

Ertékel6 lap

2. tétel
Készitsen piskotatekercset, mutassa be a vizsgabizottsagnak az
elkészitett termékeket!
Informacidtartalom vazlata:
- MUNKAJA SORAN UGYELJEN A MUNKAVEDELMI|  Adhat6 Elért
ES HIGIENIAI SZABALYOK BETARTASARA! pontszam | pontszdm

A hulladékok eltakaritasat ¢és a mosogatist a
kornyezetvédelmi eldirdsoknak megfelelden végezze el!
Az elkészitéshez sziikséges miiveleteket a megadott
sorrendben végezze el!
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s , 10
A nyersanyag mérésének pontossaga
A tojés elokészités mivelete 8
. C e 10
Tészta, massza készités mivelete
Toltés muvelete 12
.y C 10
Nyersanyag sziikséglet szamitasa
- . 30
Eszk6zok helyes hasznalata
Esztétika, talalas, diszités 10
o . 10
Higiénia, tlizvédelem, munkavédelem
. L 100
Gyakorlati pontszam osszesen:

alairas

Ertékelési tabla:

86-100 pont  jeles (5)
71-85 pont  j6 (4)

61-70 pont  kozepes (3)
51-60 pont  elégséges (2)
0-50 pont  elégtelen (1)
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Az agazati alapvizsga teljesitményének értékelése és

sulyozasa:

Az irasbeli vizsgatevékenység ardnya a teljes agazati alapvizsgan beliil 20 %.

A gyakorlati vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil 80 %.



