Kisalfoldi ASzC Batthyany Lajos Mezégazdasagi és

Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium ‘

OM: 030728 N

8500 Papa, Kiils6-Veszprémi ut 2. Kisalfoldi

Tel/fax: 89/313-155; 89/313-406, Agrarszakképzési
Centrum

e-mail: info@mezopapa.hu, webmail: www.mezopapa.hu

AGAZATI ALAPVIZSGA FELADATLAP

az

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakkeépesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrél szolo 2019. évi LXXX. térvény és a
szakképzésrdl szo616 torvény végrehajtasarol szolo 12/2020 (II. 7.) Korm. rendelet képzési és

kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/L

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérhetd maximalis pontszdm: 100 pont

Feladatok szdma: 2 feladat

Felhasznalhaté: 9. évfolyam, tanév lezarasat kovetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, taniizem
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8500 Papa, Kiils6-Veszprémi 1t 2. Kisalfoldi
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vizsgazo neve/osztalya
Ertékelés:

pont % osztalyzat

vizsgabizottsag elndke javito tanar

Agazati alapvizsga feladatlap |.

Elelmiszeripari
agazathoz tartozo szakképesitésekhez

Irasbeli vizsga
Ervényes: 2020. szeptember 1-t61, a szakképzésrél sz016 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél szo16

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
Munkavédelmi, tiizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes agazati alapvizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutaté alapjan.
Az értékelés szdzalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld a megszerezhetd 6sszes pontszam
legalabb 31 %-at elérte.

Vizsganap: 2022. év junius honap 17. nap
Idétartam: 60 perc
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Mit jeldl a lisztek csomagolasan lathato BL 112-es jelzés?

Karikazassal jelold a helyes valaszt!

A ,, BL” jeloli a gabona fajtajat, a 112 -es szam jel6li a hamutartalom % - nak
szazszorosat
B ,» BL” a gyartd beazonositasara szolgalo kod, a 112-es szdm a szemcseméretet
jeloli
C ,» BL” a gabona fajtajat jeloli, a 112-es szam a szemcseméretet jeloli
D ,» BL” a gabona mindségét jeloli, a 112-es szam a hamutartalom %-at jeloli
2 pont

Mi az a sikér?

A helyes valasz karikdazando!

A A liszt vizben oldhatatlan fehérjéi, a gliadin és glutenin
B A lisztben talalhat6 szénhidratok, gliikoz és celluloz

C A liszt 4svanyanyag tartalma

D Egyik sem

2 pont

Az alabbi anyagok koziil melyiket hasznéalhatjuk kocsonyasitasra?

Karikazassal jeldlje a helyes valaszt!

A Teljeskiorlésii liszt
B Pektin

C Méz

D Buzadara

2 pont
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Melyik tészta dsszetevore, alapanyagra igaz az alabbi allitas?

A helyes valasz karikdzando!

»Drapp szini, frissen rugalmas tapintasu, kagylos torési, jellegzetes izii és szagu,

egysejtiic gombak tomegébol allé élelmiszer.” Kelt tésztafélék nélkiilozhetetlen

osszetevije

A Margarin

B Allati eredet(i zsiradék
C Kakao massza

D Eleszté

2 pont

Az aldbbi lehetséges tészta Osszetevok koziil melyiket hasznalhatjuk tésztakészités

soran lazitasra? A helyes valasz karikdzand6!

A Tojasfehérje
B Tojassargaja
C Tej
D Viz

2 pont

Mit jeldl fogyasztoi tejek csomagolasan feltiintetett ,,% - 0s” érték (Példaul tej 2,8%)

A ,,% -o0s” értek a fehérjetartalmat jeloli
A ,.,%-0s” érték a zsirtartalmat jeloli

A ,,%-0s” érték a viztartalmat jeloli

U O W >

Egyiket sem

2 pont
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7. Az alabbi kémiai képletek koziil jelolje a szélocukor képletét! A helyes valasz
karikdzando!
A C2Hs0OH
B CsH1206
C CH3COOH
D H2NO3
2 pont
8. Minek nevezziik azt a folyamatot, amikor a cukrok h6 hatasara megbarnulnak?
2 pont
9. Mely allitasok igazak a zsiradékokra? Karikazassal jelold a helyes valaszt! Tobb valasz

jelolendd!

m O O W >»

Magas energiatartalmui vegytiletek

Alacsony energiatartalmt vegyiiletek

Jellemz6 a magas vitamintartalom, féleg az A, D, E,K vitaminok
Jellemz6 romlasi jelenségiik az avasodas, amely keserli izt eredményez

Korlatlan mennyiségben fogyaszthato, diétas étrendbe konnyen beilleszthetd

3 pont
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10.  Munkakori és személyi higiénés szabalyokkal kapcsolatban a kovetkezd allitasok koziil
melyek a helyesek? A helyes valaszok betiijele karikazand6! Tobb valasz jeldlendé!
A Elvart az apolt tiszta megjelenés a munkahelyen.
B Munkaruha viselése ajanlott, de nem kotelezo.
Nem sziikséges az orvosi alkalmassagi vizsgalat megléte (egészségiigyi
kiskonyv).
Csak kijelolt helyen lehet dohdnyozni.
E Mikorom, miiszempilla, ékszer viselése élelmiszerrel érintkezé munkakorokben
nem megengedett
F Elelmiszerel3allité iizem teljes teriiletén a dohanyzas tilos
3 pont
11.  Fejezze be a mondatot, hogy helyes legyen az allitas:
Az élelmiszereket...*
A kozvetleniil a padloval érintkezve mozgathatjuk, odébb tolhatjuk, ha sziikséges
B atmenetileg tarolhatjuk kozvetlentil a padozaton is.
C amennyiben nem megoldhato, korlatozatlan ideig is tarolhatjuk a padlon
D nem szabad kozvetleniil a padozatra helyezve tarolni, mozgataskor csuszorekesz
hasznalata kotelezd
2 pont
12.  Melyik allitas helyes a dolgozoi egészségiigyi kis konyvel kapcsolatosan? A helyes

valasz betlijele karikdzando! Csak egy jo valasz van!

Megléte fontos, de nem kotelezd
Megléte kotelezd, mar a munkdéba allas els6 napjatol

Megléte kotelezd, de nem feltétele a munkaba allasnak

o o W >

Amennyiben a fénok eltekint meglététdl, ugy nem sziikséges

2 pont
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13.

Mely allitasok igazak a liszt betaroldsara vonatkozdéan? A helyes valaszok
karikdazandok!

Tobb valasz jelolendd!

O o0 wm >

14.

A liszteket fajtanként elkiilonitve kell betarolni

A lisztet tarolhatjuk kozvetlen a padlon, amennyiben zsakban van

A lisztet csak raklapokon tarolhatjuk

A liszt betdrolasanal tigyelni kell ra, hogy kdzvetlen ne érintkezzen a fallal, tehat

a raklap és fal k6zott helyet kell hagyni

A lisztraktarban, ha sziikséges atmenetileg més alapanyag is tdrolhato

3 pont

Mely allitasok igazak a tlizvédelmi oktatas megtartasara vonatkozoan? A helyes valasz

karikdzando! Csak egy jo valasz van!

Csak egyszer sziikséges, amikor a munkavallalo eldszor all munkéba.
Nem feltétleniil sziikséges a megtartasa.

A munkiba 4&llas elott is kotelezd, és ezt kovetden évente sziikséges
megismételni, minden munkavallalé részére.

Ujonnan belépd munkavéllalok részére nem sziikséges megtartani.

A tlizvédelmi oktatasrol vald hidnyzas csak orvosi igazolassal megengedett,
elégséges, haa dolgozo késébb alairasaval igazolja a jelenlétet.

2 pont
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15.

Az alédbbi baleset védelemre vonatkozé allitasok koziil karikézéassal jeldlje a

helyeseket. Tobb valasz jelolendd!

Forgd mozgast végzd gépbe miikodés kdzben belenyulni szigoraan tilos

80 decibelnél erésebb hanghatas karosithatja a hallast, ilyen esetekben a
munkaadoé koteles fiildugét biztositani a munkavallalo szdmara

Miszaki géphiba esetén barmelyik dolgozo neki allhat megjavitani az adott
berendezést

Miszaki hiba esetén a munkavallald koteles felettesének jelezni a
meghibasodast, és szakszeri segitséget kérni

A kézi targoncat barmelyik munkavéllalo hasznalhatja és nem sziikséges a
munkavédelmi bakancs

3 pont
16. Az alabbi élelmiszeriparban eléforduld veszélyforrasok melyeket soroljuk a kémiai
veszélyforrasok koz¢é? Jelold a helyes valaszok betlijelét karikazassal

A Fiilbevalo, gylirt

B Egériiriilék

C Régcsaloirtd szer, vegyszer maradvanyok

D Uvegszilank, fémdarabok

E Takaritdszer maradvanyok
2 pont

17.  Sorolj fel 4 db egyéni védéeszkozt

..................................................................................

..................................................................................
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18. Az alabbi allitasok koziil, melyek igazak az ételmérgezés esetében? Karikézassal

jelold a helyes valaszt! Tobb valasz jelolendo!

A Az étel elfogyasztoja mast is megfertdzhet.

B Az élelmiszerben mikroorganizmusok toxint termelnek.
C A fogyasztonak betegséget, egészségkarosodast okozhat.
D A higiéniai szabalyok stlyos megsértése okozza.

E Mindig romlasra utalo ize van az ilyen élelmiszernek.

3 pont

19. A személyi higiénia fontos része a kézmosas. Soroljon fel legalabb 6 olyan esetet,

amikor a dolgozo6 kotelessége a kézmosas!

3 pont
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20.  Soroljon fel 4 csonthéjas gyiimolcsot!

e
2 e ettt
P
A e
4 pont
Osszesen: 50 pont |
0 —15 pont 0% -30% elégtelen 1
15,5-22,5 pont 31% -45% elégséges 2
23 - 34,5 pont 46 % —69 % kozepes 3
35-39,5 pont 70% -79% jo 4
40 -50 pont 80 % - 100 % jeles 5
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vizsgazo neve/osztalya
Elelmiszeripari 4gazati alapgyakorlat

Gyakorlati vizsga feladat: AAE/I.

Komplex gyakorlati vizsgafeladat

1. tétel

Készitsen 20 db lekvarral toltott linzert, mutassa be a vizsgabizottsagnak az elkészitett

termékeket!

Informéacidtartalom vazlata:

- MUNKAJA SORAN UGYELJEN A MUNKAVEDELMI ES HIGIENIAI
SZABALYOK BETARTASARA!

- A hulladékok eltakaritasait €s a mosogatast a kornyezetvédelmi eldirasoknak
megfelelden végezze el!

- Az elkészitéshez sziikséges miiveleteket a megadott sorrendben végezze el!

Nyersanyagok mérése:

20 db linzer készitéséhez a gyartmanylap szerint kdvetkezd anyagok sziikségesek:
300g liszt

200g margarin

100 g porcukor

Tardzza a méréshez hasznalt talat és végezze el pontosan a mérést, igy hogy a mérleg €s az

asztal sem szennyezOdhet a nyersanyagokkal!
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Omlos tészta gyhrasa:

A margarint egyenletesen morzsolja el a liszttel, majd adja hozza a porcukrot, gyors
mozdulatokkal készitsen homogén tésztat, amit névvel megjeldlve tegye a hiitébe. Az omlos

szerkezet kialakitasahoz tigyeljen a helyes sorrendre!

Nyersanyagok sziikséglet szamitasa és dokumentacio:

Szamolja ki, mennyi nyersanyagot adjon ki a raktaros a holnapi napra, ha a kiirds szerint a
delel6ttos miiszak 120 db, a délutdnos miiszak 80 db linzert készit. Végezze el a napi Osszesitést

is!

Tészta formézas muvelete:

Készitse eld a nyajtodeszkat, sodrofat, a kisziroformakat és a szor6 lisztet! Nyujtsa a tésztat
egyenletes vastagsaglra, végezze el a kiszarast! Helyezze a tésztadarabokat siitOpapiros

lemezre, Ggy, hogy a tésztadarabok szabalyos formdja megmaradjon!

Toltés muvelete:

A kisiilt tésztadarabokat lekvarral megkenve illessze Ossze, diszitse porcukor szorassal, majd
az elkésziilt terméket mutassa be a vizsgabizottsagnak. A lekvar kenésénél ligyeljen a higiéniai
szabalyokra! A munka befejezése utan takaritsa le a munkaasztalt, rakja az asztalra a talcara

helyezett tisztara mosott edényeket és eszkdzoket és mutassa
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Szamitasok:
Délelott Délutan Osszesen
Raktari kiadas nyilvantartasa
Felhasznalas napja:...........ccoooevieiiiiiiiniinannnn..
Nyersanyag neve Délelottos miiszak Délutanos miiszak Osszesen

alairas
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AGAZATI ALAPVIZSGA FELADAT
ERTEKELESE

az

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakkeépesitésekhez

Ervényes: 2020. szeptember 1-t6l, a szakképzésrél szolo 2019. évi LXXX. térvény és a
szakképzésrol szolo torvény végrehajtasarol szold 12/2020 (I1. 7.) Korm. rendelet képzési €s

kimeneti kdvetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

Feladat sorozatjele: AAE/I.

Agazati alapvizsga idStartama: 240 perc
Elérheté maximalis pontszam: 100 pont

Feladatok szama: 2 feladat

Felhasznalhato: 9. évfolyam, tanév lezarasat kvetd napon

Feladatok helyszine: tanmiihely, tanlizem
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Agazati alapvizsga feladatlap .
MEGOLDOKULCS

Elelmiszeripari

agazathoz tartozo szakképesitésekhez

irasbeli vizsga

Ervényes: 2020. szeptember 1-t3l, a szakképzésrdl sz616 2021. évi LXXX. torvény és a szakképzésrél sz616

12/2020. (I1.7.) Korm. rendelet képzése és kimeneti kovetelmények alapjan inditott szakképesitésre.

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmiszeripari alapismeretek

A vizsgatevékenység leirasa:
Az élelmiszeripari nyersanyagok csoportositasa és jellemzése 50%
Munkavédelmi, tlizvédelmi, higiéniai alapismeretek 50%

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 60 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil: 20%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai: Ertékelési utmutaté alapjan.
Az értekelés szdzalékos formaban torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanuld6 a megszerezhetd O0sszes pontszam
legalabb 31 %-at elérte.

Vizsganap: 2022. év junius honap 17. nap

Idétartam: 60 perc
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1. Mit jelol a lisztek csomagolédsan lathato BL 112-es jelzés?

Karikazassal jelold a helyes valaszt!

A » BL” jeloli a gabona fajtajat, a 112 -es szam jeloli a hamutartalom % -
nak szazszorosat

B ,» BL” a gyart6 beazonositasara szolgald kod, a 112-es szam a szemcseméretet
jeloli
C ,» BL” a gabona fajtajat jeloli, a 112-es szam a szemcseméretet jeloli
D ,» BL” a gabona mindségét jeldli, a 112-es szam a hamutartalom %-4t jeloli
2 pont

2. Mi az a sikér?

A helyes vélasz karikdzando!

A A liszt vizben oldhatatlan fehérjéi, a gliadin és glutenin
B A lisztben talalhat6 szénhidratok, gliikkdz és celluléz
C A liszt 4svanyanyag tartalma
D Egyik sem
2 pont

Az alabbi anyagok koziil melyiket hasznéalhatjuk kocsonyasitasra?

Karikazassal jelolje a helyes valaszt!

A Teljeskiorlési liszt
B Pektin

C Méz

D Buzadara

2 pont
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Centrum
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Melyik tészta dsszetevore, alapanyagra igaz az alabbi allitas?

A helyes valasz karikdzando!

wDrapp szini, frissen rugalmas tapintasu, kagylos torési, jellegzetes izii és szagu,

egysejtiic gombak tomegébol allo élelmiszer.” Kelt tésztafélék nélkiilozhetetlen

osszetevije
A Margarin

B Allati eredet(i zsiradék
C Kakao massza

D Eleszt6

2 pont

Az alabbi lehetséges tészta OsszetevOk koziil melyiket hasznalhatjuk tésztakészités

sordn lazitdsra? A helyes valasz karikdzando!

A Tojasfehérje
B Tojassargéja
C Tej

D Viz

2 pont

Mit jeldl fogyasztoi tejek csomagolasan feltiintetett ,,% - 0s” érték (Példaul tej 2,8%)

A ,,% -0s” érték a fehérjetartalmat jeloli
A ,,%-0s8” érték a zsirtartalmat jeloli

A ,.,%-0s” érték a viztartalmat jeloli

O o wm >

Egyiket sem

2 pont
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7. Az alabbi kémiai képletek koziil jelolje a szélocukor képletét! A helyes valasz
karikdzando!
A CoHsOH
B CsH120s
C CH3COOH
D H2NOs
2 pont
8. Minek nevezziik azt a folyamatot, amikor a cukrok h6 hatasara megbarnulnak?
Karamellizalas
2 pont
9. Mely allitasok igazak a zsiradékokra? Karikéazassal jelold a helyes véalaszt! Tobb valasz
jelolendd!
A Magas energiatartalmi vegyiiletek
B Alacsony energiatartalmt vegyiiletek
C Jellemzo a magas vitamintartalom, féleg az A, D, E,K vitaminok
D Jellemzo romlasi jelenségiik az avasodas, amely kesert izt eredményez
E Korlatlan mennyiségben fogyaszthato, diétas étrendbe konnyen beilleszthetd

3 pont
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10.  Munkakori és személyi higiénés szabalyokkal kapcsolatban a kovetkezd allitasok koziil
melyek a helyesek? A helyes valaszok betiijele karikazand6! T6bb valasz jeldlendé!
A Elvart az apolt tiszta megjelenés a munkahelyen.
B Munkaruha viselése ajanlott, de nem kdtelezd.
Nem sziikséges az orvosi alkalmassagi vizsgalat megléte (egészségiigyi
kiskonyv).
Csak kijelolt helyen lehet dohanyozni.
E Miikorom, miszempilla, ékszer viselése élelmiszerrel érintkezo
munkakoérokben nem megengedett
F Elelmiszerel6allité iizem teljes teriiletén a dohanyzas tilos
3 pont
11.  Fejezze be a mondatot, hogy helyes legyen az allitas:
Az élelmiszereket...*
A kozvetleniil a padloval érintkezve mozgathatjuk, odébb tolhatjuk, ha sziikséges
B atmenetileg tarolhatjuk kozvetleniil a padozaton is.
C amennyiben nem megoldhatod, korlatozatlan ideig is tarolhatjuk a padlon
D nem szabad kozvetlenill a padozatra helyezve tarolni, mozgataskor
csuszorekesz hasznalata kotelezo
2 pont
12. Melyik allitas helyes a dolgozoi egészségiigyi kis konyvel kapcsolatosan? A helyes

valasz betlijele karikdzando! Csak egy jo valasz van!

Megléte fontos, de nem kotelezd
Megléte kotelezo, mar a munkaba allas els6 napjatol

Megléte kotelezd, de nem feltétele a munkaba allasnak

o o wm >

Amennyiben a fénok eltekint meglététdl, ugy nem sziikséges

2 pont
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13.

Mely allitasok igazak a liszt betarolasara vonatkozoan? A helyes valaszok
karikdzandok!

Tobb valasz jelolendd!

O 0O W >

14.

A liszteket fajtanként elkiilonitve kell betarolni

A lisztet tarolhatjuk kozvetlen a padlon, amennyiben zsakban van

A lisztet csak raklapokon tarolhatjuk

A liszt betarolasanal iigyelni kell ra, hogy kézvetlen ne érintkezzen a fallal,
tehat a raklap és fal kozott helyet kell hagyni

A lisztraktarban, ha sziikséges atmenetileg més alapanyag is tdrolhato

3 pont

Mely allitasok igazak a tlizvédelmi oktatas megtartasara vonatkozdan? A helyes valasz

karikdzand6! Csak egy j6 valasz van!

w

Csak egyszer sziikséges, amikor a munkavallal6 eldszor all munkaba.

Nem feltétleniil sziikséges a megtartasa.

A munkaba allas elott is kotelezd, és ezt kovetéen évente sziikséges
megismételni, minden munkavallalo részére.

Ujonnan belépd munkavéllalok részére nem sziikséges megtartani.

A tlizvédelmi oktatasrol vald hidnyzas csak orvosi igazolassal megengedett,

elégséges, ha a dolgozo késébb alairasaval igazolja a jelenlétet.

2 pont
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15. Az alébbi baleset védelemre vonatkoz¢é allitasok koziil karikézéassal jeldlje a
helyeseket. Tobb valasz jelolendd!
Forgo mozgast végzo gépbe miikodés kozben belenyulni szigoruan tilos
B 80 decibelnél erésebb hanghatas karosithatja a hallast, ilyen esetekben a
munkaadé koteles fiildugot biztositani a munkavallalé szamara
C Miszaki géphiba esetén barmelyik dolgoz6 neki allhat megjavitani az adott
berendezést
D Miiszaki hiba esetén a munkavallalo koteles felettesének jelezni a
meghibasodast, és szakszerii segitséget kérni
E A kézi targoncat barmelyik munkavallalé hasznéalhatja és nem sziikséges a
munkavédelmi bakancs
3 pont
16. Az alébbi élelmiszeriparban eléforduld veszélyforrasok melyeket soroljuk a kémiai
veszélyforrasok koz¢é? Jelold a helyes valaszok betiijelét karikazassal
A Fiilbevalo, gylirt
B Egériirtilék
C Ragcsaloirto szer, vegyszer maradvanyok
D Uvegszilank, fémdarabok
E Takaritoszer maradvanyok
2 pont
17.  Sorolj fel 4 db egyéni véddeszkozt

1. Munkavédelmi bakancs, gumicsizma
2. Lanckotény, lanckesztyii,
3. Védosisak, védoszemiiveg

4. Fiildugo, hoallo kesztyii

4 pont
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18. Az alabbi allitasok koziil, melyek igazak az ételmérgezés esetében? Karikazassal
jelold a helyes valaszt! Tobb valasz jeldlendd!
A Az étel elfogyasztoja mast is megfertdzhet
B Az élelmiszerben mikroorganizmusok toxint termelnek
C A fogyasztonak betegséget, egészségkarosodast okozhat
D A higiéniai szabalyok sulyos megsértése okozza
E Mindig romlasra utalo ize van az ilyen élelmiszernek
3 pont
19. A személyi higiénia fontos része a kézmosas. Soroljon fel legalabb 6 olyan esetet,

amikor a dolgoz6 kotelessége a kézmosas!

. Munkakezdés elott

. Mosdohasznalatot kovetoen

Tiisszentés, orrfajast kovetoen

. Munkafolyamat valtasakor

. Munkateriilet valtasakor

Szennyezo anyaggal valo érintkezést kovetoen

3 pont
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20.  Soroljon fel 4 csonthéjas gyiimolcsot!
1. Cseresznye
2. Meggy
3. Kajszibarack, észibarack
4. szilva, ringlé
4 pont
Osszesen: 50 pont |
0 —15 pont 0% -30% elégtelen 1
15,5-22,5 pont 31% -45% elégséges 2
23 - 34,5 pont 46 % —69 % kozepes 3
35-39,5 pont 70% -79% jo 4
40 -50 pont 80 % -100 % jeles 5
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Gyakorlati vizsga feladat értékelése: AAE/L.

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai és sulyozasuk:

- a megadott miivelet szakszerii elvégzése 30%
- a munkavégzéshez sziikséges eszkozok, gépek szakszerli hasznalata 30%
- a megadott miiveleti sorrend betartasa 10%
- a mérés pontossaga 10%

- a munkavégzés esztétikaja 10%
- a munka-, tizvédelmi és higiéniai szabalyok betartasa 10%

Szamitasok
Délelott Délutin Osszesen
120 db 80 dh 200 db

liszt: 6x300 g = 1800 g = 1,8 kg
margarin: 6x200 g = 1200 g = 1,2 kg
porcukor: 6x100 g = 600 g = 0,6 kg

liszt: 4x300 g = 1200 g = 1,2 kg
margarin: 4x200 g =800 g = 0,8 kg
porcukor: 4x100g = 400 g = 0,4 kg

liszt: 1,8 kg + 1,2 kg = 3 kg
margarin: 1,2 kg + 0,8 kg = 2 kg
porcukor: 0,4 kg + 0,6 kg = 1 kg

Raktari kiadas nyilvantartasa

(holnapi nap legyen)

300 g liszt

200 g margarin

100 g porcukor
Nyersanyag neve Délel6ttos miiszak Délutanos miiszak Osszesen
liszt 18 kg 1.2 kg 3 kg
margarin 1,2 kg 0,8 kg 2 kg
porcukor 0,6 kg 0,4 kg 1kg

tanuld alairasa

alairas
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Elelmiszeripari Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

¢

- -

Kisalfoldi
Agrarszakképzési
Centrum

A vizsgazomeve: ...

Ertékelési tabla:

Sziil. hely, id6: .........................l 86-100 pont  jeles (5)
. . 71-85 pont  jo(4)
ANYJaNEVE: ..o 61-70 pont  kozepes (3)
, 51-60 pont  elégséges(2)
OM SZAIM A ... .. it i ittt ittt 0-50 pont elégtelen (1)
Ertékel lap
1. tétel
Készitsen 20 db lekvarral toltott linzert, mutassa be a
vizsgabizottsagnak az elkészitett termékeket!
Informécidtartalom vazlata: ) Adhaté Elért
- MUNKAJA SORAN UGYELIJEN A ontszim ontszim
MUNKAVEDELMI ES HIGIENIAI SZABALYOK | P P
BETARTASARA!
- A hulladékok eltakaritasit ¢és a mosogatast a
kornyezetvédelmi eldirdasoknak megfeleléen végezze el!
- Az elkészitéshez sziikséges miiveleteket a megadott
sorrendben végezze el!
A nyersanyag mérésének pontossaga 10
Tészta készités miivelete 8
Tészta formdzas miivelete 12
Toltés miivelete 10
Nyersanyag sziikséglet szamitasa 10
Eszk6zok helyes hasznalata 30
Esztétika, talalas, diszités 10
Higiénia, tlizvédelem, munkavédelem 10
Gyakorlati pontszam 6sszesen: 100

Papa, 2022.06.17.

alairas
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Az agazati alapvizsga teljesitményének értékelése és

sulyozasa:

Az irasbeli vizsgatevékenység ardnya a teljes agazati alapvizsgan beliil 20 %.

A gyakorlati vizsgatevékenység aranya a teljes dgazati alapvizsgan beliil 80 %.

Ertékelési tabla:

86-100 pont  jeles (5)
71-85 pont  jo(4)

61-70 pont  kdzepes (3)
51-60 pont  elégséges (2)
0-50 pont elégtelen (1)
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